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1. LEI DO REGISTRO IMATERIAL

A seguir, copia da Lei n° 2.097 de 16 de outubro de 2009 que esthelece a protecdo para o Patrimdnio

Imaterial de Paraguagu.




PREF. MUN. DE PARAGUACU
Rua Dr. Jodo Pinheiro 220 | Centro
(35) 3267 — 1155 | CEP: 37120-000

DOSSIE DE REGISTRO IMATERIAL — modo de fazer do licor e dos doces de MAROLO

Pagina 6 de 77




PREF. MUN. DE PARAGUACU
Rua Dr. Jodo Pinheiro 220 | Centro
(35) 3267 — 1155 | CEP: 37120-000

[ DOSSIE DE REGISTRO IMATERIAL — modo de fazer do licor e dos doces de MAROLO B

du

2. INTRODUCAO

O patrimdnio cultural de uma localidade é um dos fatores responsaveis pela garantia da identidade de grupos e
comunidades e sua preservacdo tem como objetivo resguardar a memoria local, dbrando as lembrancas de um
passado identitario e significativo. E no espaco construido, representado pelo ambiente urbano, que se concentra

grande parte deste patrimonio, revelando-se como um verdadeiro registro da histéria.

Na evolucéo histdrica da cidade de Paraguagu, observamos uma intrinseca relago desta urbe com o Marolo,
fruto tipico e abundante na regido. Trata-se de um fruto que ao longo dos anos passou a ser itado como um
verdadeiro simbolo para a urbe e seus citadinos que exta-oficialmente o elegeram como verdadeiro estandarte
dali. S&o varios os elementos que ratificam essa importaria ora sublinhada: manifestagcdes culinarias, artisticas,
atividades esportivas, enfim, diversos eventos e express@s que constantemente retiram da imaterialidade este
simbolo e o coloca presente no cotidiano dos paraguaguenses, especialmente o que fundamenta o objeto deste

trabalho o “Modo de fazer do licor e dos doces do Marolo”.

Seu Dossié de Registro é uma iniciativa daPREFEITURA MUNICIPAL DE PARAGUACU , representada
pela Secretaria de Educacio e Cultura, com o apoio doCONSELHO MUNICIPAL DO PATRIMONIO
CULTURAL DE PARAGUACU e elaborado pela equipe técnica do grupo MEMORIA ARQUITETURA
LTDA , contando ainda com a colaboracdo da populacéo paraguacuense pa sua elaboragdo. Os trabalhos foram
iniciados com a visita ao municipio através da qual foi possivel analisar o bem cultural em sua totalidade,
registrando suas caracteristicas desde plantio, colheita e formas de processamento, bem como os trageulturais e
histéricos associados; além disso tratou-se também da relevancia do saber para os moradoreda cidade. Para o
desenvolvimento do informe histérico fo ram consultados jornais, livros e publicagbes que tragam o perfil do bem
imaterial desde seus primordios e sua intrinseca ligagdo can os acontecimentos culturais, econdmicos e histéricos
de Paraguacu, além de pesquisa oratealizada através de entrevistas. Ap6s o levantamento de campo, iniciou-se a

analise e digitalizacao do material reunido, transformado s em documentacao fotografica, cartografica e textual.

O documento foi submetido & andlise do Conselho Municipal do Patrimdnio Cultural de Paragu acu que emitiu
seu parecer e aprovou a inicigiva em reunido oficial, reafirmando a at uacédo preservacionista da municipalidade.

Copias deste Dossié de Registro encotram-se disponiveis na sede do Conselho Municipal e no IEPHA/MG.
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3. CONTEXTUALIZACAO HISTORICA / SOCIOLOGICA /
ANTROPOLOGICA / OUTROS

3.1. Histdrico do Municipio

Paraguacu: a formacao do povoado e 0s primeiros moradores
Segundo historiadores e relatos orais que ainda ecom entre a populacdo paraguacguense, € certo que 0s
primeiros habitantes da regido, onde hoje se encontrao municipio, foram os indios da tribo Mandiboias —
que significa “cobra enrolada, ou seja, pronta para dar o bote” — da nacdo dos Cataguas habitantes das
margens dos rios Sapucai e Dourado. Visto a acepgdo nomistica da tribo, pode-se pensar o quéo ariscos eram
os referidos indios. Apesar de ndo serem antrop6fagos, eram conhecidos pa seus atos de violéncia. O que
esta registrado nos relatos de Martim Corréa de Sa aopercorrer as imediacdes, denominada Sertdo de Séo

Sebastido, ja no final do século XVI juntamentecom os estrangeiros Henry Baraway e Antony Kniwet.

Provavelmente, nos séculos XVII e XVIII, a referida regido foi palco de passagensde bandeirantes oriundos
de Sao Paulo em busca de areas mineradoras ou mesmo eitentativas de encontrar minerais por essas terras,
as quais passaram a ser domiio mineiro somente em 1749. J4 em 1746, descobriu-se ouro em Santana do
Sapucai, ao sul de Paraguacgu. A partir de 1765, com abertura do caminho que iria de Cabo Verde a Santana
do Sapucai, da-se inicio a ocupacdo das terras vizinhs. Dentro do territério de Santana do Sapucai, na
confluéncia dos rios Sapucai e Dourado, florescia a Iealidade chamada Douradinho, com capela dedicada a
Sao Jodo Batista. A povoacao, que posteriormente daria origem a cidade de Paraguagu, inicia-se somente ao

fim de século XVIII, num contexto de queda da producédo aurifera e mineral no estado.

Por volta do ano de 1790, chegam o0s primeiros sesmeiros, com
destaque para o nome de Manoel Ferreira Prado. Estes pione@ds ,-.ocl Ferreira do Prado Ly

vieram com grande nimero de escravos (ou os adquiriram apos a

chegada), além de familiares e agregados. Quanto aos inevitaveis
atritos com os Mandibdias, esses ocorreram; 0 que provocou a
retirada de parte dos indios para terras indspitas e inabitaveis a
oeste, onde hoje se localiza o Triangulo Mineiro. Nelson de Senna, &
em "Terra Mineira", conta como Lourenco Castanho, o Velho,

expulsou os indios "Cataguas", do sul de Minas para o Triangulo

Mineiro, pelos Rios Sapucai e Grandé. Alguns indigenas porém,

permaneceram; integrando-se gradativamente a comunidade que Fazenda Espirito Santo, em 1905.
. IMAGENS: CD-ROM: Paraguagcu: sua historia, sua
se desenvolvia. gente Paraguagu/MG: 2004.

1 SENNA, Nelson de. Terra Mineira.
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Outro sesmeiro presente entre 0s pioneiros foi Agcgtiﬁho Iée:rnando de Lima Barata, portugués imigrado para o
Brasil no inicio do século XIX, que se instalou também em terras devolutasdo sul da capitania de Minas Gerais, no
lugar chamado naquela ocasido de Sertdo de Sdo Sebastido, pertencente a vila de Douliaho, correspondente as
terras atuais de Paraguacu. Alguns relatos apontam adenominacéo do arraial como Nossa Senhora do Carmo,

padroeira da localidade décadas mais tarde.

Vale lembrar que a intencéo de se destacar como “processo civilizatério” a chegda e a fixagdo de homens brancos
pelo interior da colbnia, tem por vista um parametro eurocéntrico, pois na verdade esse processo é acompanhado
de violéncia por ambas as partes envolvidas nesses contatos étnicos. Uma vezug mesmo acompanhados, a
longo prazo, por um processo de hibrid ismo, miscigenacgdo e pluralismo cultural na composi¢cdo da populacéo e
da sociedade, esses contatos ndo deixam de se fazer atrés de tensGese violéncia — fisica e simbdlica, por todos

os lados.

Ver-se-a relativo povoamento do arraial nos primeiros anos do século XVIIl, em que a populagdo mais pobre é
seduzida pelas atividades agro-pastoris nas fazendas existentes. Essas atividades acabampor atrair parte da
populacdo ndmade, livre e liberta,2 que vagava pelo estado a procura de melhores oportunidades de vida. O que
€ lembrado por Caio Prado Janior3, principalmente apds os anos e décadas sequentes ao desaquecimento da
economia mineradora, sendo a fixacdo de parte dessa poplacéo nas propriedades rurais da regido, devido ao
revigoramento da atividade agro-pastoril do Sul e da Zona da Mata Mineiros, mais préximas da capital da Coroa,

o Rio de Janeiro, que demandava por abastecimento alimenticio e de suprimentos pré-manufatureiros,

principalmente apds a transferéncia da Coérte Portuguesa para o Brasil.

Para falar e estar com Deus:
As Igrejas e a evolugdo eclesiastica

IMAGENS: Alexndre Borim, set/2007.
Seguindo o rastro dessa expansdo populacional ver-se algumas solicitacdes feitas pelos hihntes do arraial,
como a construcdo de uma capela na localidade. Sem divida facilitaria a autonoma ante a freguesia de
Douradinho para a realizacdo de algumas praticas religiosas, tais como asmissas, 0s batismos, 0s casamentos,
para as quais os habitantes de Nossa Senhora do Carmo deveriam deslocar-se até aqaefreguesia, de caminho
longo e dificil. Decerto, parte dos deveres da populacéo catdlica ndo era feita por padres, dad a longa distancia
até Douradinho (cerca de 40 quildmetros). E possivel, quemuitas uniées néo tenham sido oficializadas pela Igreja

Catolica, além de batizados e primeiras comunhdes tenham déxado de ser feitos. Ademais, a pratica de ir a missa

2 A populacéo liberta era formada por negros e pardos, que haviam conseguido a alforria e compunham uma parte intermediaria entre a
populacéo livre e escrava. Nesse periodo era grande sniimero de libertos na provincia de Minas Gerais.
3 PRADO JR, Caio.Formacao do Brasil Contemporangao Paulo: Brasiliense, 1981.
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com certa frequiéncia podera ter sido descartada nesses primeiros anos de existéncia do povoado. 8do mais
comum as praticas domésticas do catolicismo, como reas, oragdes, novena, jejuns, comemoragdes dos dias
santos, etc., sem a mediacao de autoridade legal da Igrejea ndo ser em momentos esporadicos de visitagdo de um

padre.

Assim, por volta do ano 1810 é erguida a primeira capelada localidade, com o esforgo da populacéo escrava e por
iniciativa do sesmeiro Manoel Ferreira Prado, espécie decapitdo-mor do local. Além deste, ha de se destacar o
empenho de outros moradores como os senhores Jodo Gongalves de 8aa, Antbnio Alves Ne to e Bento Ferreira
da Rocha, na disponibilizacdo de méo-de-obra e materiais necessarios ao levantamentdaquela “modesta obra”
de pau-a-pique. Junto a capela, dar-se inicio a construgo do primeiro cemitério da localidade, que se fara
seguindo as mesmas expectativas de autonomia religiosa da populacéo do arraial frentea Douradinho. A capela

foi dedicada a Nossa Senhora do Carmo, a qem Manoel Ferreira do Prado era devoto.

O episddio da construgdo de uma via de acesso da populacdo que habitava a parte norte do povado dara
subsidio para a segunda nomenclatura destinada a Paraguacu — Carmo de Tocos. Uma vez que ao abrirem essa
via foi necessario a derrubada de grande parte de arvores da mata, o que acabou por prodzir muitos tocos no
local, s6 permitindo a passagem de pedestres, cavalos e mulas. Oscar Prado deixa-nos um comentario a resfto

daquela situacao:

“Est4 ai justificado o pedido feito pelo povo do norte a Manoel Ferreira do Prado para abrir uma
passagem, acompanhando o Ribeirdo do Carmo, por onde pudessem ter acesso a Capela e ao
cemitério. O pedido foi atendido. Mas a picadaodeu a ser destocada, obstruindo a passagem de
veiculos, s6 o permitindo para pedestres e cavaleiros. E deste trabalho inacabado, dalfalta de

destocamento dessa via de comunicagao que adveio a denominagdo do arraial de Carnié dos Tocos.

Com relacdo a capela, essa passou a fazer parte da freguesia de Douratio, no termo de Campanha e,
estranhamente, estando sob a Diocese de S&o Paulo, |geproximidade do arraial com aquele estado. Isso é
confirmado pela provisdo expedida pelo bispo de Sdo Pailo, D. Matheus de Abreu Pereira, quando da elevacéo
do arraial a curato em 1821. Mas ha de se lembrar que essas confusdes de comarcas edieceses eram comuns na
época, sendo parte do processo de dscentralizacdo continuada da administracao portuguesa — refletida na area
judicial e politica — e seguida também pela Igreja Catolica. Somente em 1913, a par6quia passara a fazer parte da

Diocese de Guaxupé, tendo ainda pertencido a campanha de Pouso Alegre antes dessegpiodo.

Para a construcéo da primeira igrejinha, a Diocese de S&o Paulo exigiu a marcacéo de terreno destinado a Igreja

Catolica, o que acabou por ocorrer imediatamente a exigéncia, visto a doacao deerreno de 40 alqueires feito pelos

4 PRADO, Oscar F.Carmo dos Tocodn: Mandibodias. 01/04/1981, p.191.
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moradores Amaro José do Vale e sua mulher, Maria Rosa de S&o
José& O terreno doado estava junto ao ribeirdo do Carmo e nas
proximidades da Serra Matinada. A Igreja Catolica reconheceu a
igrejinha dedicada & Nossa Senhora do Carmo e ordenou a

localidade como Curato de Nossa Senhora do Carmo da Escaramuca

em 27 de julho de 1821, sendo delegado como primeiro vigario da

localidade, o padre Luiz Gomes de Oliveira.

t : Em 15 de marco de 1840, o curatale Nossa Senhora do Carmo da
- Escaramuca, 20 anos mais tard depois da sua criacdo, por
disposicdo da Lei Provincial n.° 168,passou a ser o Distrito do Carmo
da Escaramuca, fazendo parte da Freguesia de Campanha. A partir

de 29 de maio de 1848, foi instlada a Freguesia do Carmo da

Escaramuca, abrigada pelo padre Luiz Pereira da Costa. A Paréquia

r ' veio meio século mais tarde, em 13 de Maio de 1894.

A primeira capela esteve de pé até os anos de 1840, quando foi

demolida para dar inicio a construgdo da matriz de Nossa Senhora

- % - do Carmo, inaugurada no meio da década, tendo abrigado em suas
il —_— —_— 228

Construcdo da atual igreja matriz, 1908. dependéncias as eleicbes municipaisa partir de 1847. Era um templo

m barroco com um campanario ao lado, retirado anos antes de sua
R
iRE i demolicdo, em fins de 1922, deixamlo saudades nos habitantes da

i

f Vila Paraguassu, conforme o trecho abaixo:

"Esboroa-se e esborcina-se ao impulsardtrumentos demolidores o velhg

templo de Paraguassu, cheio de recordagdes saudosas que rememoram toda
uma epocha e ressuscitam um passhlidds encantos teria, talvez, par
guantos como nos, ali receberam no humilde templo do Senhor, as aguas
lustraes do batismo, ali fizeram a sua Primeira comunhao, ali balbuciaram as

suas primeiras preces (...). M#sn dessas impiedades o progresso...”

A

Construcdo da atual igreja matriz, 1908.
IMAGENS: CD-ROM: Paraguacu: sua histéria, sua
gente Paraguagu/MG: 2004.

5 A lavratura definitiva da escritura foi realizada em 17 deoutubro de 1825, cuja cépia foi arquivada na Curia da Diocese de Guaxupé -MG.
6 Artigo retirado da Almanak de 1923, editado pela Pharméacia Séo Geraldo. In: A Velha Egreja. A VOZ, 30/08/2002. p. 02.

Pagina 11 de 77

13
'.l:.




PREF. MUN. DE PARAGUACU
Rua Dr. Jodo Pinheiro 220 | Centro
(35) 3267 — 1155 | CEP: 37120-000

DOSSIE DE REGISTRO IMATERIAL — modo de fazer do licor e dos doces de MAROLO

mp—y

s &
O local da construgdo provavelmente é o mesmo onde hoje se localiza a capela de Nossa Senhora Apaida, em
estilo gotico, cuja edificacao foi financiada pela familia Dias e inaugurada em 1928, com o projeto do construtor
Virgilio Borim. Quanto a segunda matriz destinada a Nossa Senhora do Carmo, padroeira da cidade, seu
erguimento iniciou-se no ultimo quartel do século XIX, mas por falta de verbas a obrafoi interrompida, s6 tendo
reinicio em 1908, quando da escolha da Comissdo Cortsutora para o andamento da obra, composta pelos
seguintes nomes: Alfredo Luiz do Prado, responsavel pela geréncia da construcéoda obra; Alfredo Leite, a quem

coube o cargo de tesoureiro e a José Christiano do Prado, como procurador - secretar.

Alfredo Luiz do Prado contou na construgdo com Jodo Rissieri Rosa; traddhos de carpintaria, com José Purifico
Gongalves; encarregado dos transportes, Pedro Palhdo; oleiro, José Schiassi. iBaauxiliar o construtor foi

designado Luiz Mitidieri.

A suntuosa matriz foi inaugurada em 1916, estando a Par6quia na ocasido sob a administracdo do Padre
Anténio Piccinini. O novo templo foi er igido em estilo misto: na parte exterior, o barroco; na parte interna, o
romano, com imponentes colunas. Nos anos 1940, a maiz recebeu a sua primeira reforma, projetada pelo
arquiteto Bruno Grafflirrger (ou Graeflinger), de Belo Horizonte, realizado em estilo colonial "Missdes",
modificando parcialmente o projeto inicial, mantendo o estilo romano internamente, com suas colunas, mas
aumentando a torre, que recebeu uma cruz e ainda fazendo mudangasno exterior. Em 1959 foi executada outra
reforma, com a colocacdo dos vitrais, revestimento das paredes e piso com mosaicos e substituicdo das escsd
de madeira por concreto. No fim dos anos 60 houve terceira reforma, onde foi feito o acabamento da escadaa e
de toda a frente da igreja. Sendo essa a caracteriza¢ado atual da matriz quepesar das reformas sofridas, ainda

conserva a originalidade dos seus tracos iniciais.

Capela Santa Cruz; ocupado hoje
pela rodoviaria.

IMAGENS: CD-ROM: Paraguacu: sua historia, sua gefRaraguagu/MG: 2004.
Ha mencao historica sobre a construgdo de uma outra capela, destinada a Noss&enhora do Rosario, acredita-se,

no ano de 1874, segundo o Monitor SulMineiro daquele ano. Uma vez que aigreja era destinada ao culto de
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escravos e libertos, negros ou pardos, para a devocaala santa de sua protecdo, ja que eram impedidos de
compartilhar dos cultos catélicos nas igrejas destinadas a populacéo branca, é possivel supormos que a edificacé

da igreja foi iniciativa de negros moradores do Carmo da Escaramuca.

Ha também de se relevar o0 aparecimento de mais uma capela, a de Santa Cruz, ergda para pagamento de
promessa, por um morador, conhecido como Seu Francisco. Esse templo, demolido durante a década de 20,

situava-se onde hoje esta a atual Estacdo Rodoviaria de Paraguacgu.

Sobre o desenvolvimento econdémico

Quatro periodos marcam o desenvolvimento econdémico de Paraguagu, destacando as atividads que
predominaram nesses periodos. No inido da povoacgao, atencdo especial paraas atividades agro-pastoris, com
relevancia para a criacdo de gado bovino. Além de agricultura de subsisténcia, sendo a parte excedente,

comercializada.

O Almanaque Sul Mineiro de 1874 nos relata a diversidade da produgdo da pequena Carmo da Escaramuca,

naquele momento, distrito da Vila Formosa de Alfenas:

“Como em todo sul de Minas, sé@o as terras da parochia de excellente qualidade para a cultura e
criacdo. Colhem-se abundantemente todos os géneros alimenticios, fumo, mamono e canng; cria-se
em grande escala os gados suinos, vaccungertantonstando especialmente a exportacdo (além

da que é feita para os lugares visinhos) paraoa®iJaneiro, de fumo, toucinho, porcos, boi$ e
carneiros. Como indicios do lisongeiro dedeimuento que vai tendo a industria na freguezia
veem-se ja magnificos tecidos de algodao eriéafas nos antigos e grosseiros teares, e o vihho

nacional, alli fabricado da uva americana (de que existem grandes plantagdes)(...)"”

Com o crescimento da populagdo, parte desta deslocou-se para as férteis regides das matasamacia do Sapucali,
onde o tenente Joaquim Luiz do Prado e seus empregados plantaram os primeiros canaviais. A nova industria
prosperou rapidamente, enriqguecendo os grandes fazendeiros, que exportavam aguardente e rapadura para todo
0 sul de Minas. Ha de se lembrar, porém, que embora a atividade canavieira predominasse como a mais
importante nesse periodo, a producéo de outros géneros almenticios e a criacdo de gao ndo foi descartada, o que
aponta para a diversificacdo da economia do municipio, conforme a transcricdo acima. Tanto que em 1914 é
implantado na cidade um posto de zootecnia e até hoje a criagcdo de gado leiteiro e a producéo ds derivados do

leite ttm destaque na economia paraguaguense.

7 Almache Sul Mineiro de 1874. Doc. 1, 01/jan, p.01.
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Ao periodo da cana de agUcar sucedeu o de café‘,.vis_to as ondi(;(”)es favoraveis ao desenwiinento da cultura
cafeeira em todo o sul de Minas. Com a multiplicagcdo de suas lavouras, o desavolvimento de Paraguacu
avangcou a passos mais largos, trazendo maior renda e riqueza para a localidade. Nste periodo, o
desenvolvimento alcancado pela cidade sofreu algumas intermiténcias. A mais grave foi em 1929, quando com o
colapso dos negécios de café provocados pela “crack” daBolsa de Nova lorque, de repercusséo por todo o Brasil,
refletiu negativamente para os cafeicultores. Ainda assim, o café continuou a ser cultivado, s6 que em areas
menores e atualmente existem fazendasde cultura do mesmo na zona rural, € 0 produto € um dos principais de

Paraguacu.

Havera entdo alternancias na produgdo, desencadeadas com a crise e a conseqiiente onda dacrificios na
producéo cafeeira, sendo os recursos transferidos para outras areas de produgdo, como a industria. Na décadde
40, a cidade recebe a Paraguacu Téxtil S/A, até hoje a maior empregadora. Adra as pequenas indUstrias que
visavam atender as demandas advindas com a implantacéo dafébrica, outras culturas agricolas vieram no rastro

da industria téxtil, como o plantio de algoda o. O trecho abaixo nos aponta para isso:

Com o inicio do funcionamento, em 1944, da dgafabrica de fiacdo e tecelagem de algodao da

Paraguassu Téxtil S.A., abrem-se magnificasilgitdades para a cultura da preciosa malvacea

neste municipié.

A produgdo de alho também atingiu niveis surpreen dentes na década de 1940sendo Paraguacu o maior
produtor de Minas Gerais, e 0 estado, o maior produtor do Brasil. Além destas, outras culturas apresentaram e
apresentam lugar de destaque na economia do municipio,como o milho. E é relevante notar que atualmente, o

setor primario emprega grande parte da populagdo economicamente ativa de Paraguagu, cerca de 37%.

Com a diversificagdo da producao agricola e também com o processo de urbanizacédo da cidade, o comércio e a
prestacéo de servigos apontaram para um maior dinamismo da atividade econdmica no municipio. A situacéo da
plantacdo de café nos anos 10 e 20 gerou muita riqueza para Paraguacu, opto de poder contar com um banco
proprio da cidade — o Banco de Paraguassu, que funcionou de 1919 até os anos 40, quando foi inaugurado o banco

Moreira Sales, em 1942. Hoje a cidadeconta com vérias agéncias bancaria. Além do setor agropecuério, da

8 “Necessidade do plantio”. In: Jornal Paraguassu, 05/09/1943, p.01.
9 Fonte: Fundagéo Instituto de Geografia e Estatistica — IBGE. 2001
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industria téxtil e alimenticia e das lojas de prestacdo de servicos e comercis, outra atividade em expansao em

Paraguacu e com futuro promissor € o turismo, devido as condi¢fes propicias do municipio — a sua cultura, as
fazendas, o clima, as festas que perduram todo o an e por esta banhada peloLago de Furnas — podendo
empregar parte da populacdo economicamente ativa e aumentar as receitas municipais e aenda dos seus

habitantes.

Sobre a evolugéo politica

Ap6s chamar-se Nossa Senhora do Carmo, no inicio da povoacéo, e em sguida Carmo dos Tocos, aludindo aos
tocos entre a parte norte do arraial e a primeira capela, o local passa a se chamar Carmo da Escaramucga. Segunda
dizem, essa nomenclatura refere-sea um episodio ocorrido entre os anos 1812 e 1820, no qual houve uma
matanga, uma “escaramuca’ contra um grupo de ciganos que passou pela regido. Essa denominacéo j&ra
corrente quando da criacdo do curato em 1821 — Curato de NossaSenhora do Carmo da Escaramuca, numa

alusdo a santa e ao episédio dos ciganos ocorrido ans antes — tema este a sdratado mais adiante.

O distrito foi fundado em 1840, por forca da Lei Provincial n.168, de 15 de maco de 1840, pertencendo a
jurisdicéo da Vila e Termo de Campanha da Princesa, canarca do Rio Verde. Com a formagao do municipio de
Vila Formosa de Alfenas, em 1860, o distrito do Carmo daEscaramuca foi a ele incoporado, permanecendo sob
essa jurisdicdo durante 20 anos. Em 1880 o Carmo da Escaramuca foi desmembrado de Alfenas e anexado a Santo
Antbnio do Machado, hoje Machado, municipio recém criado, pela lei n. 684 de 30 de novembro de 188G quem
ficou anexado até a sua emancipagdo, verificada em 30de agosto de 1911, data oficial de aniversario de
Paraguacu. O atual nome, Paraguacu, foi escolha do Senador Gaspar Ferreirhopes, que muito trabalhou para a
emancipacao do distrito, referenciando a india Paraguacu,uma das mulheres de Caramuru, lendario personagem

dos tempos iniciais de coloniza¢&o doBrasil, nos idos do século XVI.

A lei Estadual n.° 556, a qual elevava o Distrito de Carmo da Escaramucaa condicdo de municipio, exigia a
construcdo do Grupo Escolar, Cadeia Publica e Casa da Camara, elei¢édo de vereadores, seguindo-se a elei¢cém d
prefeito, do vice-prefeito e do secretario da Camara. As determinacdes ocorreran sem maiores transtornos. Apos
o pleito eleitoral, foram empossados camo primeiros vereadores de Paraguacu, os senhores José Cristiano do
Prado, Pedro Leite, Nestor Eustaquio, José Camilo daCosta, Jodo Pedro de Alarenga, Candido Galvao e
Custddio Estevao Pereira. Os quais por sua vez, elegeram as autoridades exetivas: como prefeito José
Cristiano do Prado; vice-prefeito, Pedro Leite; secretério, Candido Galvao. Isso ocorral no dia 31 de marco de
1912. Mas o municipio instalou-se definitivamente apenas em 1° de junho de 1912 - com passeatas pelas ruas,

foguetes e banda de musica do Sr. Jodo da Silva

10 “Na casa do Jodo da Silva, sede oficial da banda de musica, animava-se todascasntasiesiisicos ensaiando os seus dahradisas e até trechos de
Operas”. “Relato do Dr. Esdras”. In: A Voz, 30/08/1961. p. 01.
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Paraguacu, por forca da Lei Estadual n.° 843 de 07 desetembro de 1923, adquire domunicipio de Alfenas, o
distrito de Fama, emancipado em 1948. Além de Fama, peencera ao municipio de Paraguacu, o distrito de

Guaipava (antiga Pouca Massa e Paramirim), o que perpetua até hoje.

A sede do municipio nasceu como vila — Villa Paraguassu — porém, foi elevado a categoria de cidade por Lei n.°
893, 14 anos depois, em 10 de setembrde 1925. O Termo Judiciario foi criadoem 1918, cujo primeiro juiz foi o
Dr. Waldemar Tavares Paes. A Comarcaveio em dezembro de 1938, com sua istalacdo em 1° de janeiro de 1939,

e a Comarca de segunda instancia, em 1954.

Num reflexo da agitacdo politica dos anos de 1880, é fio marcante da historia paraguaguense no campo da
politica, o Congresso Republicano SulMineiro, ocor rido no antigo Carmo da Escaramuca em 1888 e que contou
com forcas do cenério produtivo e politico da regiéo, sustentadores da nova forma de governo a ser implantado
no pais no ano seguinte. Essa debandada dos agricultores do Sul mineiro para a novdorma politica pode ser
tributada como resposta a Lei Aurea — de libertagcéo definitiva dos escravos — baixada nagquele mesmo ano de

1888 e ocasionando forte oposicao dos setoseagricolas mais conservadores do pais.

Quanto a movimentacdo em torno dos partidos politicos, encontramos em Paraguacu, durante o periodo, a
influéncia de dois partidos, o0 Monarquista, chefiado por Manoel Ferreira Prado, e o Republicano, comandado por
Jodo Eustaquio da Costa. A realizacdo do Congresso caasl um desgaste imenso entre os dois partidos, quase

provocando um confronto fisico. E os reflexos daquela desavenca néo se dsanuviaram durante o século seguinte.

ApOs a emancipacédo, em 1911, o PRM (Partido Republiano Mineiro) passou a ser o partido dominante em
Paraguacu, época em que José Cristiano do Prado foi elto deputado estadual, nos anos 1920. Outro ponto a se
destacar gira em torno das desavencas novamente sucedidas, entre os dois principais partidos de Paraguacu

durante os anos 1930, tendo em vista as elei¢Bes municipaisA politica local esquenta com a disputa entre Partidos

Progressista (Pelados) e Autonomista (Peludos), estes

Partide Autonemista de Parazusssd

ultimos estruturados no clima politico tenso do inicio da MANIFLSTO

década de 30.

Manifesto do Partido Autonomista de 1933.
Cépia da primeira ata do livro.
IMAGENS: CD-ROM: Paraguacu: sua historia, sua gefaraguagu/MG: 2004.

Nesse ambiente de &nimos alterados,Pe. Piccinini assume a prefeitura da cidade no ano de 1934, tentando
abrandar as disputas. No ano seguinte, um acordo politico, visando amenizar os atritos, colocou José Monteiro na
Prefeitura, mas o caldeirdo da politica continuava esquentando. Em abril de 1936,0 acordo assinado no ano
anterior foi rompido. Paraguagu mergulhou na maior lu ta politica de sua histéria: Pelados e Peludos se

Pagin
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enfrentaram nas urnas e nas ruas. A elei¢cdo aconteceu em julho daquele ano, sendo Nestor Eustaquio de Alrade

o prefeito eleito.

Entre as figuras de destaque no cenario politico de Paraguacu, o nome sempre lembrado nos relatos orais e nos
documentos é o de Cristiano Otoni do Prado, falecido em 1949 e nomeado prefeito em 1940, durante a ditadura
do Estado Novo e em seguida eleito deputado estadual.Em sua administracéo, instalou-se na cidade o Aeroclube
e a Paraguacu Téxtil S/A, talvez os grandes feitos pelos quais o prefeito € sempre lembrado pelos moradoes mais
antigos. Além deste, destaca-se a figura de Oswaldo Cosd, primeiro diretor da industria téxtil e financiador do
campo de aviagdo e do hospital, que mesmo embora moraor do Rio de Janeiro por boa parte da sua vida, era
natural de Paraguacu e foi deputado federal por Minas dura nte os anos 50. O “Paraguassu” de 13 de agosto de

1950 estampava com orgulho em suas paginas a eleicdo do conterraneo:

municipios do sul de Minas, ja égleito deputado 0 nosso eminente conterraneo Sr. Oswaldo Costa.
votacao j& vai alem dos 15 mil sufragios, apesar da apuracao ser incompleta e faltarem informagde
municipios. Esse grande apoio, pama politico novato, reflete bem o prestigio de nosso conterraneo j

ao povo(...rt

Oswaldo Costa, 1999.
IMAGEM: CD-ROM:
Paraguagu: sua historia, sua

gente Paraguacu/MG: 2004. ~ .
Evolucao urbana e de servigos

Embora a cidade de Paraguacu néo tenha tido uma exploséo populacional duante o Ultimo século, € visivel que a
cidade passou por relativo desenvolvimento urbano e foi contemplada com as novas tecnologias do mundo

contemporaneo, apesar de nao ser um municipio de grandes proporgoes.

A pequena Carmo da Escaramuca contava, no inicio doséculo XX, com algumas ruas de calcamento, a igreja,
algumas poucas casas no perimetro urbano, estando a maior parte da populacao fixada na zona rural e tinhaum

ritmo de vida extremamente pacato, tipico das populac¢des interioranas naquele periodo.

“(...) ali por perto de 1900, o Carmo da Escaramuca ainda era um arraialzinho ifilesdmaformado

quase de uma Unica rua, que subia o ribeirdo e wirdteer no largo da igreja velha. Ao anoitecer, Qs

inhambus ainda piavam na capoeira brava da praga Pedro Leite, de onde os carretdes puxavam
toras de jequitiba e massaranduva... Nessa quaelrprosperidade, comegouincipiente povoado a

espraiar-se, trepando pela colina de nossa sesftv@armo, hoje escalada ate ao seu altiptano.”

11*Oswaldo Costa esté eleitdh: Paraguassu, 13/08/1950. p. 01.
12“Relato do Dr. Esdras”. In: A Voz, 30/08/1961. p. 01.

“Ja estd Eleito Deputado Federal o Sr. Oswaldo Costa. Pelos resultados parciais da apuragao,

em 39
A sua
5 de uitos

unto

enormes

Pagina 17 de 77




PREF. MUN. DE PARAGUACU
Rua Dr. Jodo Pinheiro 220 | Centro
(35) 3267 — 1155 | CEP: 37120-000

DOSSIE DE REGISTRO IMATERIAL — modo de fazer do licor e dos doces de MAROLO
T TS T

O centro do arraial era o largo da Igreja, hoje a Praca Joé&utéquio da Costa, onde haia as lojas, os armazéns e
as residéncias dos homens de prol. As ruas eram a deCima, a de Baixo, a Direita (a matriz). A de Baixo &
atualmente a Ferreira Prado e era a mais importante, ligando o caminho do Pacé ao largo da igreja. A de Cima é
hoje Bardo do Rio Branco. Ainda havia a rua do Jodo daSilva, a rua do Correio, etc. A nomenclatura dos

logradouros aludindo aos moradores mais antigos do local ou ao que havia de mais importante na extensédo da

vias.13

Algumas décadas passadas, em 1944, inicia-se o0 processo de
calcamento da area central da cidale, ja bastante desenvolvida. Foram
beneficiados, nessa investida inicial, os seguintes logradouros: praga
Oswaldo Costa, ruas Dr. Jodo Pinheio, Ferreira Prado, Major Leite,

Bardo do Rio Branco, Presidente Vargas, Aureliano Prado, Nestor E.

Andrade e Tiradentes.

Junto com o calcamento vieram as primeiras redes de esgoto e a
expansdo do servico de agua encanada, mas atendendo somente a
populacdo central de Paraguacu. Sendo que ainda nesse periodo, a
grande parte dos habitantes, que ainda vivia na zona rural ndo pdde
desfrutar, a primeira hora, das benesses desse avanco técnico e de
salde publica. Gradualmente esses servicos foram sendo implantados
na cidade, a partir da sua expansdo e do seu desenvolvimento.
Atualmente, Paraguacu calcula 213 logradouros publicos, sendo 5
alamedas, 11 avenidas, 10 pracas, 18fias, 1 beco e 1 travessa, boa

parte calcadas.

No que diz respeito as questdes sobre a salde, é certo que até o Ultimo

decénio do século XIX, o entdo Carmo da Escaramuca, como 0s demais

pequenos nucleos populacionais de Minas e do Brasil, ndo contavam
com assisténcia médica. Os dentes eram assistidos pelos
farmacéuticos préticos, benzedores e curandeiros. No inicio do século

XX, fixou-se entdo no distrito, o primeiro médico, Anténio de Souza

Soares, da cidade de Campanha. O médico Domingos Conde chegou

Rua Ferreira Prado, 1934. ' na primeira década do século XX. Prestou servicos médicos a
IMAGENS: CD-ROM: Paraguagu: sua historia, sua . . L
gente Paraguagu/MG: 2004, comunidade durante mais de cinqlienta anos.

13 MOREIRA, Gil. “Ruas sem nome’ln: Paraguassu, 27/05/1962. p. 01.
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Em 1919, Aureliano de Almeida Nogueira, abriu 0
primeiro consultério médico de Paraguacu. Sendo
esses, segundo as fontes, os primeiros médicos a §
fixarem residéncia permanente na cidade. Mas
vale lembrar que as antigas praticas médicas

Hospital Pedro Quintino,

nunca foram deixadas de lado, coexistindo com a fundado em 1956.

recorréncia as praticasmodernas da medicina.

Em 1927, o Governo Estadual criou o Posto de Farmacia Campos, edificada
. . . nos fundos da Igreja Matriz.
Higiene de Paraguacu, instalado no ano seguinte,
e em atividade até 1930, quando foi suprimido por
motivo de economia, sendo em 1953. Na década
de 40, o comendador Gervasio Seabra doou a
. . . Praga Jodo Eustaquio da Costa & i
localidade o Posto de Puericultura instalado pela Inauguracio em 1977. /s
Legido Brasileira de Assisténcia -LBA, que até hoje IMAGENS: CD-ROM: Paraguagu: sua histéria, sua gefaraguacu/MG: 2004.

presta servicos a populacao.

Quanto ao hospital, o inicio da sua constru¢do remete ao ano de 1928, mas as obras foram paralisadas no ano
seguinte, quando sobreveio a crise eonémica de 1929. Em 1945, gando estava a todo vgpor a recém inaugurada
Paraguacu Téxtil, seu diretor, Osvaldo Costa, ordenou o reinicio da construcdo financiada pela empresa.
Terminado o prédio, em 1956, sob a dire¢do de AurelianoNogueira, 0 hospital passou a atender os enfermos.
Mais tarde, constituiu-se a Sociedade Hospitalar de Paraguacu, respond@do pelo funcionamento da casa.
Durante certo tempo as Irmas da Providéncia assumiram a administracéo do hospital, com dedicacao e eficiéncia.
Foi edificada a Maternidade anexa ao hospital, doacdoda LBA e inaugurada em 1958. Em seguida as Irmas
Capuchinhas de S&o Francisco de Assis, estiveram a frentelo hospital, até 1998, e sob sua orientacéo operou-se a

grande modificacéo que o estaelecimento hoje apresenta.

No quesito transporte é relevante o fato da falta de ramad ferroviario que atravessasse a cidade, causando até hoje,
entre seus habitantes mais antigos, remorso por essa fadt. Cristiano Prado alude ao fato e o desconforto causado

sobre:

“(...) a Estrada de Ferro Machadense. Era o ark®#28. Poucas vezes aconteceu algo semeIhInte

em um municipio. O ahnce da obra, ha muito desejada pela populacdo, montava em
milhares de contos de réis. Assim, aventava-9acipio a idéia de ligar M&ado a Pontalete, cujo

ramal serviria também a Paraguacu, baseando-se desse modo maior nimero de acionista

Iguns

s para a
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Empresa. No entanto os nobres representantes de Paraguagu ndo quiseram concorrer, e Machado

resolveu fazer a ligagdo Alfenas - Machado.

Mas ha de se lembrar que a Estacdo do Pontalete, no municipio de Trés Pontas, era bem freqlientada pelos
paraguacuenses, que se deslocavam para as outras cidades da regido através da fexia, num periodo onde esse
era o principal meio de transporte. Além de ser o posto de exportagcdo e importagcdo dos produtos para a regido.
Para chegar-se até a Estacdo do Pontalete, os passageiros iam nas aranhas (espécies de charrete), de propriedad

do Sr. Janico Soélia. E os produtos eram transportados nas carrogas ou ainda nosmbos das mulas e burros.

A Estacdo Rodoviaria de Paraguacu foi inaugurada em 1962, atendendo a um desp antigo dos moradores

visando uma maior comodidade e regularidade para as suas viagens, como vé-se abaixo:

“Uma das mais prementes necessidades de Paraguassu é a construgcdo de uma estacdo rodoviaria. J&
que nao possuimos estrada de ferro, e nem alinEntamaidade de faze-la atingir a nossa cidade,

nestes proximos anos, precisamos pensar e agir no sentido de termos uma estagédo rodoviaria e

ampararmos com mais carinho e eficiéncia o transporte autoatovel.”

Com relacdo aos aspectos do transporte rodoviario, vale
lembrar as condicbes desfavoraveis das estradas que
atenderam a cidade durante boa parte do século passado. Em
1916, foi construido um trecho rodoviario da estacdo do

Pontalete até Machado, passando por Paraguacu e estd em

trafego até hoje. Nas décadas seguintes, uma sucessdo de |
rodovias foi concluida, refletindo a guinada que o pais teve

para o transporte rodoviario, substituindo o ferroviario, a partir

dos anos 50, tanto para o desloamento da pOpLIIaQaO’ quanto IMAGENS: CD-ROM: Paraguagu: sua histéria, sua gente.
~ - . , Paraguacu/MG: 2004.
para o escoamento da produgéo industrial e agricola. Alexandre Borim. Nov/2009.

Mas por outro lado, um feito de grande expressdo para a sociedade paraguacuense fioa instalacdo do Aeroclube
de Paraguagu, em 1942, com a iniciativa do prefeito Crigsiano Otoni e do banqueiro e empresario Oswaldo Costa,

financiador da obra. Num periodo onde nem as maiores cidades da regido contavam com um campo de aviagao e

14 Relato de Cristiano Otoni do Prado. “Porqué néo tivemos?’In: A Voz, 08/07/1989. p.04.
15 PRADO, Oscar.“Necessidade”In: Paraguassu, 12/01/1947, p.01.
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pouso. O peso dessa iniciativa é tanto, que o simbolo de Paraguacu é um avido-monumento, que esta na entrada

da cidade e foi elevado a essa categoria, apos elgfio que envolveu toda a populagéo, realizada em 1998.

Sobre o abastecimento de agua, a cidade viveu momentos alternados de atendimento satistorio e por ora passou
por falta dessa, pelo crescente demanda, seja com arbanizacdo, seja com industializacdo. Nos anos 40,
Paraguacu sofria com a falta de dgua quando se elabasu um projeto, com vistas a suprir essa necessidade,
fazendo se sentir de “maneira assusadora”. Foram realizados servigos nos velhos mananciais, e a captagéo e
distribuicdo vieram a partir do atual Parque das Bombas. Além da preparacéo de planta cadastral e posteriores

estudos para completa remodelacéo de todo servigo de aguas, sob a orientacéo de Virgilio Borim.

Por outro lado, o primeiro projeto para abastecimento de dgua para a cidadeantecede a esse periodo. Em 1907, o
antigo Carmo da Escaramuca ja possuia dgua encanada em algumas residéncias, com a agua vindo dos
mananciais da fazenda da Serra e tendo sido construido até um reservatério no arraid Nos anos 20, foi projetada
pelo engenheiro Pedro Quintino da Fonseca uma caixa d’agua para o municipio. A construgdo causou polémica
entre a populacao, pois muitos ndo aaeditavam no projeto inovador para a época. Desativada em 2005, foi objeto
de tombamento em 2008. Atualmente oabastecimento de agua e a rede deesgotos sdo de responsabilidade de

uma concessionaria de servigo publico —a COSAGUA.

Educacéo e Cultura

Grupo Escolar Pedro Leite nos anos 50
e em 2005.

Em Paraguagu, fontes orais relatam que entre 0s sesmeiros que aqui

w2 | S se fixaram em fins do século XVIII, o Sr. Flavio Secundo de Salles,
| .

féra o primeiro educador da cidade. Viera com a comitiva de Manoel
Ferreira do Prado, com a finalidade de ser o preceptor dos filhos

dele, tendo chegado a esposar uma de suas filhas, Maria Luiza dos

Reis Prado.

Quanto ao funcionamento de um uma rede de ensino em Paraguacu,
€ necessario recorrer a Lei estadual que fixava a emancipacdo de
varios municipios mineiros, entre os quais a “Villa Paraguassu”’, e
gue dispunha sobre a necessidade da constru¢cdo de um Grupo

Escolar, o que foi levado a cabo, vindo a ser o0 “Grupo Escolar Pedro

. a

IMAGENS: CD-ROM: Paraguacu: sua historia,
sua genteParaguagu/MG: 2004.
Alexandre Borim, jan/2005.

Leite” 16, 0 mais antigo do municipio ainda em funcionamento.

16 O art. 3° da referida Lei estadual n.° 556 de 1911, assim dispunha sobre o assunto0s novos municipios criados por esta Lei poderdo ser instala
sendo depois que seus moradores satisfizerem as exigéncias dos arts. 3° e 4° da Lei n° 2 de 14 de setembro e 18@hogupata eeteitérios, edificios
apropriados para sessdes da canealas para instrucéo primaria e cadeia, a juizo do governo”.
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Porém, as investidas educacionais deParaguacu antecedem a criacdo do muntipio, quando ja existiam algumas

empreitadas particulares de ensino e também a existén@ de algumas escolas publicas, de curta duracdo. Uma
dessas, data de 1890, conforme constao livio de Atas e Termos de Visitagcdo, sobre a existéncia da “Escola
Publica de Instru¢do Primaria da Par6quia do Carmo da Escaramuca, Municipio de Santo Anténio do Machado,

dirigida pela professora Rosalina Maria das Dores (Dona Xixi) casada com Louis Debieix (o Luis Francés)?’. Esta

escola funcionou até novembro de 1900, quando passou a denominarse: Escola Publica Distrital de Carmo da
Escaramuca. Em 1907, a escola deixa de atender a todaas criancas, sendo ocupada somente por meninas,
conforme consta o termo de instalacdoda escola, de 21 de janeiro de 190 Em 1911, apds algumas modificacGes,

incorpora-se ao “Grupo Escolar Pedro Leite”, de educacéo primaria e mista.

Ha documentos anteriores certificando a existéncia de outra escola no Carmo da Escaramuca, como o que atesta
de funcionamento de uma escola publica no ano de 1882 regida pelo professor Jodo Pedro de Alvarenga,

diplomado pela Escola Normal de Campanha, e que foi frequientada por aproximadamente 80 meninos18

Essas escolas tinham duracdo esporadica, pois mesmo sendo publicas, ndo podiam contar com as verbas para o
seu funcionamento continuo. Assim, é possivel que varios empreendimentos nesse sentido, ndo tenham tido
longa durag&o, mesmo com toda disposi¢do dos educadores pioneiros de Paraguacu. Das iniativas particulares
h& nas memdrias de ex-alunos paraguacguenses, o estilo dos mestres e as deficiéncias pedagdgicas dasi@o.
Dentre essas escolas, valem ser lembradas, a do SeQuinca, a do Seu Viriato, a do Seu Magalhdes. Ambas

funcionaram no inicio do século XX.

“(...) No cdbmodo da frente a se¢do masculina eerioina feminina, de D. Elisa. Seu Quinca era p

nosso professor. Pouco nos ensinava. (...) Quando a aula chegava ao fim assentava-se na ¢adeira da
ponta da mesa e tomava a leitura dos mais adiantados. Nés, analfabetos, ficavamos ouvindp. (...) O
recreio era na frente ao prédio. Brinchvamos de pique. Aquela correria barulhenta. Seu Quinca

mudou-se para Varginha. E voltei para a fazenda, como sai, analfabeto”.

Outra escola de destague na cidade foi o Instituto Sdo Jsé, criado na década de 1940. Um colégio feminino para
formacgao em Magistério, cuja idéia remonta a década de 20. Naquela época, asogas paraguacuense estudavam,
internamente, em cidades maiores da regido, tornando o ensinocaro, inacessivel para a maioria. Em 1940, um
grupo de senhoras resolveu ir a luta, enfrentando o desafio da instalagdo deum colégio, convidando as Irmés da
Providéncia para levarem adiante o projeto, que o aceitaram, enviando a Irmad Martha para as primeiras

providéncias. E em 1941, o colégio foi inaugurado. Inidalmente funcionou em uma in stalagdo modesta em uma

17 Ata e Termos de Visitagdo de 01de dezembro de 1890. In: MARQUES. Cirlene.Cidaddo. 12/06/1999. p.10.

18 O caderno de matricula, pertencente a familia Prado traz a seguirte nota de abertura, com a assinatura do professor Alvarengae do delegado
de Instrugdo, Jodo Eustaquio da Costa’Este livro servira para se lancar a matricula dos alunos da escola de instrimadagdesta freguesia, vai todo
numerado e rubricado pelo baixo assinado, levando no fim o termo de encerramento. Carmo da Escaramugca, 7 de agosto de 1882.”

19 Relato de Oscar Prado.“Seu Quinca”.In: A Voz, 21/10/1973, p.01. CD-ROM: Paraguacu: sua histéria, sua gente.
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Instituto Sdo José na década de 40, €asa na rua lfe.rre_ira Pdo, cedida pelo Sr. Manoel Alvareng. O prédio
préprio foi construido em 1946, numa demonstracdo de envolvimento e
disposicdo do povo paraguacuense, na luta em busca de rectsos financeiros.
Nas suas antigas acomodacdes fisicas, atualmente é ocupado pelo Colégio
Paraguacu de Ensino Fundamental e Médio, colégio particular mantido pela

Fundacéo Educacional Esdras Olyntho do Prado — a FEDEOP.

Em 1952, é inaugurado o Ginasio Salesino Domingos Savio. Além desses,
vale destacar o Instituto (ou Juvenato) Sagrado Coracéo, datado de fevereiro
de 1956 e de funcionamento até 1990. O Instituto foi implementado pela
Congregacao dos Irméos do Sagrado Coracéo, sob a rubrica do Padre André

Coindre e fez historia em Paraguagu, dexando um rastro de benesses para a

cidade e de formacé&o de alta qualidade para os ex-alunos que passaram por
suas fileiras. Atualmente a cidade tem alto indice de alfabetizacdo de seus
habitantes e conta com inGmeras escolas- publicas (estaduais e municipais) e

particulares — entre as quais, a Escla Estadual Pedro Piccinini, Escola

Municipal Prof. José Augusto, Escola Edadual Luiz de Mello Viana Sobrinho,

IMAGENS:: CD-ROM: Paraguacu: sua
histéria, sua gentd?araguacu/MG: 2004.

0 ja citado Colégio Paraguacu de Ensino Fundamental e Médio, atendendo

L EWW Aﬂ

os moradores das areas urbanas e rurais. Entre as escolas rurais, o destaque é par

a Escola FUNDAMAR, de 1984 — que atende atualmente cerca de 600 alunos de -

Paraguacu e outras cidades proximas, com o ensino fundamental regular, além de
cursos e oficinas voltadas para o mundo do trabalho rural, possuindo ainda uma
Fazenda-Escola para o desenvolvimento de suas atividades.

No que toca a imprensa, Paraguacu desde o século passado contou com jornais @ P ﬁR ﬁi}iﬂ ﬁg@a %Q'

locais de grande circulacdo e repercussdo. Entre esses, vale destacar o primeirGissi=

Leite. Era manuscrito e ilustrado pelo diretor, fazia humorismo e critica leve.
Seguiram-se "A Evolugdo”, de Lino Prado ; "O Paraguassu" , de José Cristiano do’

Prado e José Luiz do Prado; "A Semanade José Cristiano e Odilon Prado; "A A YVOZ DA € ADE

Inicio de Conversadtdo Bcsesvcnem!
Efe vem mesmol

Noticia”, de Alcides Maia; “A Metralha”, de Oto Campo e Carlos Prado Campos,
“A Matraca”, de Hebe Prado, o "Lirio", de Célio Conde, "O Sputnik", de Donato

Andrade e finalmente "A Voz da Cidade”, de Jodo Eustaquio de Andrade, que '

perdura até hoje e é o principal jornal da cidade, desde 1960, quando foi lancado o :
IMAGENS: CD-ROM: Paraguagu: sua
n.eoi. histéria, sua gent&araguacu/MG: 2004.

20 Nesse ano, com o encerramento da escola e do seminério formativo, o ja Centro Educacional do Sagrado Coragdo — CESC - foi rededado,
passando a ser um centro de espiritualidade para atendimento de jovens na Pastoral da Juventude e outros grupos.
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Outro feito recente de grande vulto para a cidade foi a concepgdo da Academia Paraguaguense de Letrariada
em 1998, no dia 30 de agosto, buscando congregar os praslores e poetas e de difundir a lingua portuguesa e a
literatura brasileira a partir de Paraguagu, com iniciativa s de apoio no ambito da cultura, o que fortalece imagem

da cidade.

E necesséario mencionar ainda outros voltados para o ambito da cultura, como por exemplo, a existéncia dos cines
Odeon e Eden nos anos 20 e 30, e a disputa entre os dois, visto a pequena dimenséo da cidade e do publico. Nos
anos 40, é inaugurado o Cine Teatro Iris. Os cinemas j&&o se encontram mais ativados. Destaca-se atualmente o
funcionamento do Museu Municipal Alfe res Belisario, inaugurado em 1979, nolocal da antiga Cadeia Publica de
Paraguacu, atribuindo uma homenagem a um dos paraguacuenses que prestaram servico na Guerra do Paraguai,
entre 1865-1869 - Belisario Rodrigues daCunha. Hoje o museu funciona no casardo, conhecido como "Casa do
Baguary", a Praca Jodo Eustaquio da Costa. O Teatro Municipal Donato Leite Andradefombado municipalmente
pelo Decreto n° 113 de 17 de dezembro de 2004, é tambéprlco de grandes eventos eapresentacdes culturais em
Paraguacu, com capacidade para mais de 300 pessoaslocalizado na Praca Oswaldo Costa, outro bem tombado

pelo Decreto n°® 16 de 25 de margo de 2008.

A historia dos clubes sociais também merece ser relatadayide o grande nimero dessas instituicbes responsaveis
pela producéo dos mais diversos eventos. Clube mais tradicional de Paaguacu, o “Ideal Clube” foi fundado
em 15 de maio de 1915, tendo como primeiro presidente, Pedro Augusto Leite. Desde sua fundacéo, as
festividades sociais senpre se destacaram.Baile a chité! e eventos comonine o’clock pipocésditavam os
encontros da juventude da época. Com o passar dos ans, vao se ampliando o nimero de sécios e sua sede
vai se tornando incapaz de atende-los; alias, situacdo essa repetida por varias vezes até a construcao de sua

sede definitiva situada a avenida Gongalves Leite, em 1974. Grande a-

IDEAL CLUBE.
contecimento da época, a edificacdo de uma sede mais ampla, com praca T
de esportes e piscinas foi idealizada por Dario Borim, no ano de 1958, _/? .
- | 3
entdo presidente do clube e apoiada por toda comunidade. Foram quase | - o 1,_,..[,....————rf‘ 1"-
= L4

quinze anos para sua finalizacdo, mas, sem duvida alguma, um

empreendimento audaz e marcante para a comunidade paraguaguense.

Em 10 de abril de 1932, foi organizada uma comisséo fundadora formada

por Waldemar Paulo, José de Lellis Gaviao, Albino Borim e Antdnio Bue-
IMAGENS: CD-ROM: Paraguagu: sua histéria, sua gefiteraguagu/MG: 2004.

LIGA OPERARIA.
hFs

21 Chita é uma espécie de um algod&do estampado usado nas roupas das mogas.
22 Relato de Guilherme Prado. “Quando a turma se reunia, com a desculpa de comer pipocagxXigiraangos e maxixes até as 11 da noite; hora qu
imaginem, o baile terminavalfn: A Voz, 23/03/2002, p.07. CD-ROM: Paraguagu: sua histéria, sua gente.

[]
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no para tratar da fundacéo do “Democrata Club d‘e.P;ragussu", efetivado no dia 1° de maio do mesmo ano.
Segundo seus registros,“é uma sociedade de carater recreativo, presta@sos servigos a classe proletaria local”
(CD-ROM: Paraguacu: sua histéria, sua gente). Um dos primeiros clubes de Paraguacu, marcou histéria por
suas festas animadas e por seus concursos de danca. Atualmente, o Democrata Clube funciona com o home
fantasia de Danceteria Castelo.

Outro clube que fez histéria e ndo mais existe foi o “Paraguassu Ténis Clube”. Situado no local hoje
ocupado pelo Férum e o Pétio de Obras da Prefeitura Municipal, era popularmente conhecido como a Praca

e Esportes nos idos anos da década de quarenta.

Ja no dia 12 de maio de 1946, com a presenca de José Gavido, Aureliano Luiz do Prado, Justino Juvéncio e
outros, foi decidida a criagdo da “Liga Operaria de Paraguassu”, época essa em que foi implantada uma
fabrica de tecidos na cidade. Era um momento de euforia para os trabalhadores que se reuniram e
organizaram seu proprio espaco de recreagdo. Entre carnavais e festativersas, a festa do dia 1 de maio era a
mais cultuada, sendo celebrada com bandas de musica, desfiles, competi¢cBes esportivas, foguetdrio e jantar
com lideres politicos. Apesar das dificuldades enfrentadas para a manutencao de sua sede, a Liga continua

sendo a referéncia de diversao para os trabalhadores.

Os mais recentes sdo: o “Clube Eportivo Veteranos de Paraguacgu”, localizado as margens da rodovia BR-
491, km |, e fundado em 17 de junho de 1983 para a pitica de esportes, principalmente o futebol; e o “Serra
Clube”, construido em novembro de 2000, em uma &rea rural abrangendo a Serra da Matinada e a
Concoérdia. Compde-se por piscina, campo de futebol, quadra poliesportiva, playground, bar e restaurante,

além de realizar anualmente, o Festival do Chopp.

destagque a Congada, cujo terno foi estabelecida na cidadeem 1978, e recebeu 0 nome de

Joaquim Bucho, em uma justa homenagem ao gande capitéo, ja que pelo seu extraordi-

1-Festas nos anos 20

2-As pastorinhas

3-As pastorinhas em 1939
4-Folia de Reis em 1999

5-As pastorinhas em 1972
6-Desfile de Carnaval em 1983
7-Bloco de Carnaval de 1934
8- EXPOAP 1975

IMAGENS: CD-ROM: Paraguagu: sua
histéria, sua gentdaraguacu/MG: 2004.
www.paraguassuturismo.hpg.ig.com.br.
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nario entusiasmo e senso artistico, animou e deu brilhotodo especial as festas de congada durante anos. As

festas de congada séo realizadas anualmentelurante o dia de comemoragéo de S&o Benedito.

A folia de Reis, verdadeira demonstracdo de fé, na céebracdo da viagem que os magos fizeram a Belém para
adorar o menino Jesus, € também digna de nota. Em Paraguacu existe disputa ferrenha entre os grupos que,
organizados, tragam um roteiro de visitas com o objetivo de conseguir recursos financeiros para fins religiosos,
destacando os grupos das "As Pastorinhas” e o do “Cristo Rei”. Esses grupos fazem parte da Federacéo das Folias
de Reis do estado de Minas Gerais, entidade criadaem 1998 devido a necessidade de organizar e salva-guardar
essa manifestacdo que, como outras, tais como a cgada, podem desaparecer num processo lento, porém

palpavel.

A fundacdo do grupo das “Pastorinhas” data de 1938, incentivado pelo vigario Padre Antdnio Piccinini,
procedente da ltdlia. D. Mariquinha, professora da época, foi quem organizou as Pastorinhas. O grupo esteve

desativado por 30 anos, voltando em 1977, por iniciativade D. Naylah, D. Salomé, D. Ursula e D. Yolanda.

Outra comemorac¢do marcante e que mostra a religiosidadedo povo de Paraguacu € a dedicada a Nossa Senhora
do Carmo, padroeira da cidade e que se realiza no dia 16 de julho, a cada ano. No calendario do maicipio ainda
aparecem outras festas anuais que se destacam como a Exposicao Agropecuaria dRaraguacu — a EXPOAP — que
acontece junto as comemorac¢fes de aniversario da cidade, no fim do més de agosto, e ja esta na sua vigésima
edicao.

E mais recentemente, outro evento marca presenca entre a populacéo paraguaguense. E o Carnaguagu, o carnava
fora de época, que caiu no gosto popular e ja esta entre as principais festividades, fora é claro o Carnaval
comemorado no periodo convencional. Mais vale lembrar que o carnaval em Paraguacu seguiu a evolugéo
normal atribuida ao festejo. Desde o tradicional entrudo, comum no inicio do século XX, passando pelos elegantes
bailes para os sécios dos clubes e odesfiles de rua, contando até com esclas de samba da cidade. Até chegarmos

ao Carnaguagu, com o modelo importado da Bahia,com a as bandas de axé e os trios elétricos.

Na memodria: O episddio da Escaramuca

No inicio do século XIX, quando Paraguagu ainda era chamado de
Carmo dos Tocos, um episédio de grande repercusséo na época e que
ecoa até os nossos dias, como a principal lenda da cidade de Paraguacu,

fara com que o arraial passe a denminar-se Carmo da Escaramuca.

A Capela do Leva-Tapas.
IMAGEM: Alexandre Borim, nov/2009.
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A lenda consiste no fato de uma carrificina ocorridagntre lslﬁ e 1820, segund as fontes, apos a chegada ao local
de um grupo de ciganos, que por ali permaneceu por algum tempo. Entre esses ciganos, um acabara por
enamorar-se por uma moga de uma das familias do arraial, Ana Palh&o, que correspndera aos gracejos do
cigano, de nome Amancio Diegues. A paixao entre os dois foi logo descartach pelo pai da moca. Apds alguns
meses, 0s ciganos partiram em retirada da cidade, mas a moca foi junto com eles, raptaa ou por livre iniciativa,
segundo os controversos relatos sobre o incidente. Porémrmum ato de vinganga a populagao local, sob a lideranca
do patriarca Palhdo, armou uma “escaramuca”’ contra 0s ciganos, matando-os todos, nclusive a prépria Ana

Palh&o.

Na memoria paraguaguense, a histdria rendeu frutos, e deve ter se espalhado potoda a regiéo, pois logo o arraial
ficara denominado como Carmo da Escaramuca, até a sug&mancipa¢cdo quase um século mais tarde do possivel
ocorrido. Inclusive, consta esse nome quando da elevacdo da localidade a curato, ao passa denominar-se curato

de Nossa Senhora do Carmo da Escaramucadsto, ocorrido em 27 de julho de 1821.

Segundo a publicacdo, "Almanaque Sulmineiro" de 1883, o efsddio da escaramuca dosciganos deve ter ocorrido
em 1812. O jornal "Sul de Minas", de 1862, traz a noticia de que naquele ano foram encontradas cerca de 2Q
ossadas em uma vala num sitio, que deveriam pertence aos ciganos massacrados. No local, foi erguida uma
capela, que existe até hoje e faz parte do imaginériccoletivo da populagdo paraguacuense, uma vez que reza a
lenda que quem passar em frente ao local sem fazer o sinal da cruz e sem pedir pelas almas dos ciganos, leva um
tapa pelas costas, principalmente se a noite ja estiver aintada. Entre os moradores da cidade, o local é conhecido

como Leva Tapas2?

Fontes de pesquisa
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denominando-o como Sitio Histdrico Leva Tapas, por forca do Decreto Municipal N.° 15/2002, de 04 de abril de 2002, foi baixado pelo Prefeito
Evandro Barbosa Bueno, sendo este o primeiro ben imével de reconhecimento cultural da cidade.
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3.2. Histérico da Atividade Cultural

3.2.1 — O Marolo: O que é e de onde vem?

Miranda teria plantado a primeira arvore deste tipo e em 1811
um agrénomo francés, a pedido de D. Jodo VI, cravou um
exemplar desta familia no solo do Rio de Janeiro. Ha ainda
espécies silvestres das anonaceas que, advindas das Antilhas,
deslocaram-se até solo amazbnico transformando-se em
espécies ‘espontaneas’ antes mesmo da chegada dos europeus
na regido. José Silva Soares, psidente da Emater-MG, em um
dossié? apresentado em Alfenas em marco de 2009 ja indica ser

o Marolo elemento nativo do Cerrado brasileiro ndo deixando O Marolo.
IMAGENS: www.frutasraras.sites.uol.com.br/annonacrastom.htm

CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO, Sandra Adauto.
Marolo: um fruto varias idéias Influéncias sécio econémicas do
Marolo no municipio de Paraguagu-MG. Paraguagu, 2008.
(Projeto)

espaco para a duvida de que estefruto, qualquer que tenha sido

sua origem, ja constitui patriménio regular deste bioma.

O Cerrado brasileiro é importante ecossistema do pais e constitui 0 segundo maior conjunto vegetal do
territério nacional, perdendo apenas para 0 amazdnico. Ainda que aproximadamente 37% de sua cobertura
original tenha sido desmatada (motivo de justa preocupacao aos brasileiros) este ainda recobre cerca de 22%
do pais, concentrando suas maiores ocorréncias no Cetro-Oeste e Sudeste brasil@os. Rico em espécies
animais e vegetais, o cerrado é caracterizado por solo normalmente acido e de fertilidade variada em suas
multiplas regides. Ao que pesem os diversos estudos ralizados nessa regido, aindx séo desconhecidas vérias

espécies de animais e plantas existentes.

S&do midltiplos os integrantes da familia das anonaceas, normalmente apresentam-se de forma alongada,
arredondada ou ainda em formato de pinha; variam também quanto ao peso, podendo ser pequenos e leves
como a pinha ou ainda grande como o Marolo ou araticum-do-mato como é também conhecido. Este nome,
araticum, é a denominacdo mais comum para a fruta em territério lus6fono nas Américas. Sua origem é

guarani e significa fruto mole o que destaca uma de suas caracteristicas ao amadurecer: quando ‘verde’ seu

24 A maior parte das informagdes técnicas apontadas no presentehistérico encontram-se em: CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO,
Sandro Adauto. Marolo: um fruto vérias idéias Ffluéncias sécio-econémicas do Marolo no municipio de Paraguagu-MG. Paraguacgu, 20@.
(projeto)

25 CASTRO, Flora Aparecida Teixeira; LUCIA, Flavia Della & AZEVEDO, Luciana. Processamento Artesanal do Mardifenas: Emater-MG, 2009.

(dossié).
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aspecto é duro e aspero, quando apropriada para o consumo desmancha-se facilmente. Ja em territério

hispanico nas Américas a denominagdo comum dos frutos das anonaceas é ‘anone’ ou ‘anond®, destacando-

se a diferenca de nomenclatura nos dois universos culturais nos quais a fruta esta presente.

Os dados técnicos especificos do Marolonos sdo dado a saber por Carvalho e Palhd¥y da forma que se
segue. ) Nome cientifico: Annona crassiflora Martll) Familia: Annonaceaglll) Porte da Planta: arbéreo (6 a 8
m de altura x 2 a 4 m de diametro da copa); V) Frutos por planta: 30 a 80; V) Epoca de colheita: fevereiro a
marco; VI) Dimensdes do fruto: 9 a 15 cm de comprimento x 10 a 15 cm de didmetro; VII) Peso do fruto: 500 a
4500 g; VIII) Cor da casca quandomaduro: marrom; 1X) Cor da polpa: br anca, amarela e/ou rosa; X) Forma
de consumo: in natura ou processado na forma de sorvete, geléiadoce, suco, licor e/ou recheio. Aponta-se
ainda para as sementes de Marolo atributos medicinais para o combate de males variados que vao desde a
diarréia aos piolhos. Contudo, muitas dessas caracteristicas voltadas para o tratamento de doencas ainda

residem no campo do conhecimento popular, ndo tendo sido formalmente estudadas pela medicina.

A planta do Marolo, ou seja, 0 Maroleiro — nome esse que também ¢é utilizado para designar aquele que
cultiva o Marolo — s6 produz uma vez ao ano e é de dificil trato no que toca a producdo de novos
exemplares. Tanto pesquisadores quanto praticos aporiam que seja através de ‘mudas’, seja através de
sementes, h4 sempre muita dificuldade em se gerarnovos exemplares desta arvore frutifera. Jerénimo
Fagundes Tavares e Maria do Carmo Alves Tavares8, ambos produtores de Marolo em Paraguagu, apontam
gue é um tanto incerto o sucesso ou ndo de uma nova phnta de Marolo, restando aos agricultores somente a
necessidade do cuidado e a espera pelo éxito duvidosoda empreitada. Jer6nimo e Maria do Carmo apontam
ainda que os melhores exemplaresque disp6em em seu terreno sdo nativos, ja encontrados ali quando
vieram para as cercanias. No entanto, eles ressaltam que, uma vez suplantada a dificil fase inicial do plantio,

0 Maroleiro se firma, ndo apresentando novos problemas e da frutos por varios anos a fio.

Pouco conscientes das dificuldades do plantio do Maroleiro, muitos agricultores de Paraguacu em tempos
remotos promoveram a retirada de diversos exemplares dessa arvore para dar lugar a outras plantas e/ou
outras atividades econdmicas a ser desenvolvidas em suas propriedades. O resultado disso foi uma
expressiva queda da produgdo de Marolo nas cercanias. Observamos que esta ainda € significativa se
comparada a da regido e os esforcos que buscamconsolidar um sistema de producdo em moldes
cooperativos para as redondezas tém favorecido a pregrvacdo dos pés ja existentes e busca do plantio de

novos.

Ainda observando-se a regido, percebe-se que ha a producdo maroleira em outras cidades proximas, tais

como Alfenas e El6i Mendes. Inclusive foi Alfenas a cidade escolhida pela EMATER-MG para apresentar o

26 Op. Cit. Cf. nota 24, p. 17.
270p. Cit. Cf. nota 24, p. 18.
28 Jer6bnimo Fagundes Tavares e Maria do Carmo Alves Tavares. Entrevista, jul/2009.
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seu dossié do processamento artesanal do Marolé® claro que a escolha pode ter sido motivada pela
presenca da Universidade Federal de Alfenas (parceirano desenvolvimento do dossié) e pelo fato de que a
cidade apresenta infra-estrutura adequada para eventos maiores, mas boa parte das receitas indicadas no

dossié da EMATER-MG foram recolhidas em Alfenas, mostrando que ali também manipula-se o Marolo.

Fora da regido, percebe-se a presenca do Marolo em duas partes do estado de Minas Gerais, sobretudo ao
norte. Regido de Cerrado, o Norte de Minas Gerais apresenta condi¢cdesatisfatérias para o desenvolvimento

da planta. Contudo, nessa regido (proximidades de Montes Claros e Araguai) a fruta € conhecida comumente
como Araticum. Fora dos limites mineiros, é bastante possivel que seja o Marolo também encontrado em

outras regides de cerrado, como no Centro-Oeste brasileiro e algumas outras partes do Sudeste.

Paraguacu se relaciona com o Maroloh& varios anos, sendo amplamente dfundido, ja que no século XIX os
paraguaguenses conheciam e manipulavam o fruto paraconsumo préprio. Localizado s em faixa de Cerrado,
os Maroleiros sdo abundantes nestas redondezas e sempre foram algo que destacou Paraguagu no cenario
dos produtos agricolas do Sul de Minas Gerais. Nao que em algum periodo a produg&o de Marolo tenha sido
economicamente significativa para o municipio, constituindo seu principal produto; o fruto sempre foi
economicamente significativo somente para parcela dapopulacdo. Contudo, o Marolo serviu de destaque

por seu exotismo e por seus produtos processaos que alcancaram fama naquelas paragens.

Assim apresentados os dados do conhecimento estrito daplanta, passemos agora as trilhas que ligam o fruto

ao patriménio cultural da cidade.

Plantagao do Marolo.
IMAGENS: CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO, Sandra Adauto.  Marolo: um fruto vérias idéias Influéncias sécio econdémicas do
Marolo no municipio de Paraguagu-MG. Paraguacu, 2008. (Projeto)

3.2.2 — Marolo e Paraguagu: um relacionamento de longa data!

Localizada em faixa do Cerrado brasileiro, Paraguagu apresentou, desde seus primoérdios, os tracos

geograficos necessarios para o pleno desenvolvimento dacultura do Marolo em seu territério. Restava, no

29 CASTRO, Flora Aparecida Teixeira; LUCIA, Flavia Della & AZEVEDO, Luciana. Processamento Artesanal do Mardifenas: Emater-MG, 2009.
(dossié)
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entanto, que esse fruto caisse nas gracas da von‘t‘ade mxﬂilhér que ali veio habitar. E foi exatamente isso que
aconteceu! O que é contado na regido € que desde @rincipio da aglomeracdo naquelas imediacdes os
fazendeiros — em especial as cozinheiras das fazendas — fazem uso da fruta do Marolo. Podemos acreditar
gue inicialmente o consumo se fazia de formain natura, passando, aos poucos, ao processamento artesanal
do famoso doce de Marolo. E bastante provavel que o consumo de Maroloin natura tenha sido estimulado
por emulacdo dos indios que habitavam as paragens— os Mandibdias; contudo é bastante razoavel a
hipétese de que os paraguacuenses primevos ja coheciam o Marolo — ou fruto semelhante da mesma
familia — e sentiram-se a vontade para a degustacdo. Desnecessario dizer que ndo ha registros oficiais desses
primeiros contatos entre os antepassados paraguaguenses o Marolo. Pauta-se, sobretudo, nos relatos orais e
acenos oficiosos da tradicdo para esbocar as raizedessa longa ‘amizade’. O que confirma esses relatos que
versam sobre tal relagéo € sua unidade: qualquer pessoaue atualmente processa o Marolo ou o consome de
alguma forma indica ter sido esse um habito passacd de geracdo em geragdo dentro de sua familia. Essa
unidade é, sem duvida, elemento que garante uma base mais sélida para que possamos remontar a estreiteza

entre paraguacguenses e Marolo desde mesmo o século XVIII quando comecou a ocupacéao do local.

Voltemos em um pequeno detalhe anteriormente citado: a ‘amizade’ entre os moradores da urbe e o Marolo.
Se destacamos a palavra aqui ndo o fazemos sem razdo. Ao que pese hoje o convivio ser pacifico entre
moradores da urbe e Marolo, ha alguns anos isso ndcse dava tao tranquilamente. Motivados pelo impeto da
producdo cafeeira, muitos paraguaguenses desfizeramde pés de Marolo que cresciam em seus campos.
Somente a cerca de vinte anos é que observamos o fleiscer de uma educagédo ambiental e cultural que tem
sublinhado o valor da planta como nativa e de dificil cultivo (valorizando os exemplares existentes) e
positivando este simbolo local. A necessidade da educacao ambiental é evidente: ainda que o Maroleiro ndo
seja uma espécie de planta ameacada de extincdo, o @#nio de suas ocorréncias se deu de forma bastante
acentuada, o que alarmou especialistas. O aspecto cultural € um tanto mais controverso. Detenhamo-nos um

pouco mais nessa faceta.

O Marolo sempre foi considerado um simbolo de Paraguacu e isso é algo
inconteste; comprova-se ndo s6 pelo lago uso que se faz da planta e seus
derivados, mas por sua utlizacio como elemento abstrato para a
representacdo da cidade. Como exemplo mais evidente de tal assertiva
temos a presenca do ramo do Maroleiro no brasdo da cidade. Tal braséo,
criado em 1987 por Yelo Evani Prado, paraguacuense nato, traz a

representacdo de varios simbolos loc#s tal como a Serra da Matinada, um

escapulario de Nossa Senhora do Carmo, um ramo de Café e umRamo de

Braséo da cidade de Paraguacgu
criado em 1987 onde se avista a
esquerda um ramo de Café e a

Marolo. Além disso, outras manifestacdes espontaneas sao percebidas, tais

como a atribuicdo da denominaco “Marolo Atdmico” para um grupo de direita um ramo de Maroleiro.
IMAGEM: CD-ROM: Paraguagu: sua
Escola de Samba que existiu enParaguacu entre nos anos 1980. historia, sua gentéaraguau/MG: 2004.
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Contudo, durante muito tempo, ser chamado ‘Je ‘m ellfbleiro’ era considerado uma grave ofensa aos
paraguaguenses. Conta-se que tal pecha era atribuida aos citadinos por moradores da regidque utilizavam
da grande quantidade de Marolos na cidade para generalizar e apontar que todos os nativos de Paraguacgu
estavam ligados ao cultivo da planta. As raz6es que denotavam uma negatividade a essa estreita relacéo
com o simbolo sdo desconhecidas, quando inquiridos os moradores, a guisa de explicacdo, dizem que
maroleiro era visto como sendo alguém da roga, que nao tinha aspiragdesde crescimento, uma figura como a
do caipira. Passaram-se 0s anos e as ‘provocacdes’ continuaram e aos poucos 0s paraguacuenses foram se
dando conta de que eles ndo deviam alimentar um rancor ante a denomina¢do maroleiros e, a partir da
década de 1970/1980, observou-se um progressivo amento na aceitacdo dessadenominacao lidica da
populacdo. Conversando com produtores locais percebe-se até mesm certo orgulho ao chamar-lhes
maroleiros. Em estudo da Emater-MG , sediada em Paraguacu, aproximadamente 100 familias vivem da

coleta do fruto e 30 cultivam o marolo. 30

3.2.3 — Quem sao e o que fazem esses maroleiros?

O Maroleiro €, conforme visto, uma planta que s6 gera frutos uma vez ao ano, entre os meses de fevereiro e
marco. Isso faz com que os maroleiros ndo possam se diicar ao cultivo exclusivo do Maroleiro durante todo

o ano. E patente que no lapso de tempo no qual osfrutos devem ser colhidos essa se torna a atividade
favorecida por esses agricultores. A colheita do Marolo é algo bastante simples: como o Marolo bom para ser
colhido é aquele que néo esta preso a planta, ou seja, € aquele que ja caiu, a colheita pauta-se pela recolha
dos frutos caidos da arvore originaria. Segundo Jerénimo e Maria do Carmo Tavares*! ndo se deve retirar do

pé o fruto, pois o sabor fica prejudicado; quando o fruto cai € sinal de que seu pocesso de maturagdo esta

completo e que este € 0 momento exato de seu consumo.

Uma vez recolhidos os frutos sdo imediatamente comerdalizados. Os mesmos produtores, Jerdnimo e Maria
do Carmo Tavares, dizem que eles — apds catarem os fitos maduros — dirigem-se a cidade e passam o dia a
comerciar o produto de sua lavra. Ao que nos chega esses séo rapidamente vendidos dada a grande procura
pelos frutos na regido. O maior publico de compra dos Marolos sdo as doceiras. Estas chegam a comprar
lotes inteiros de produgdo antes mesmo da leva desses frutos a cidade por meio de acordos pré-
estabelecidos. Sdo varias as doceiras da cidade, maduas se destacam por serem indicadas pelos préprios
moradores; sdo elas: Mabel Andrade Lima e Silva e Marlene Auxiliadora Castilho Carneiro, com especial
destaque para a primeira. Essas doceiras manufaturam o Marolo ha varios anos, desde tera idade; ambas

relatam que essa € uma tradicdo em familia e que iss@ passado de geracdo em geracdo. Pode-se facilmente

chegar a meados do século XIX, pelo menos, na busca pelas origens dessas tradicdes familiares. Esse dado

30 CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO, Sandro Adauto. Marolo: um fruto varias idéias Hfluéncias sécio-econdmicas do Marolo no
municipio de Paraguagu-MG. Paraguacu, 2008. (projeto)
31 Cf. nota 28.




PREF. MUN. DE PARAGUACU
Rua Dr. Jodo Pinheiro 220 | Centro

(35) 3267 — 1155 | CEP: 37120-000

[ DOSSIE DE REGISTRO IMATERIAL — modo de fazer do licor e dos doces de MAROLO B

B &

sublinha que a producdo de doces na cidade‘Fealmellfg antecede qualquer outro tipo de manufatura

(inclusive a do licor, datado de 1912). Pelo distanciado do tempo e por seu carater tradicional, € impossivel
determinar quem foram as primeiras doceiras: esse € um dado que se perdeu, dando a impressdo aos
moradores dali de que o doce sempre tenha sido feitona cidade. Sdo as lendas e a cobertura do tempo que

insistem em turvar e preencher com névoas os registros histéricos.

Pautando-nos pela producdo observada da doceira Mabd, podemos supor que poucas altera¢des o processo
produtivo dos doces conheceu ao longo dos anos. A propria MabeP2 é a primeira a afirmar que a receita que
ela utiliza é a mesma de seus antepassados e, com muitenodéstia, acrescenta que talvez ela ndo faca jus ao
sabor que seus parentes conseguiamtanto no doce quanto no licor. A compra dos frutos efetuada
diretamente dos produtores rurais, tal como observada presentemente, € algo que certamente é realizada
desde os primeiros tempos de manipulacéo do fruto. De posse dos frutos, Mabel trata o fruto, descarogando-
o e retirando-lhe a polpa. Nao ha uma panela especifica para o trabalho e a doceira utiliza seus utensilios
domésticos cotidianos. A Unica variagcdo que podemos apontar para o correr dos anos € a utilizacdo do
freezer para melhor acondicionar a polpa do Marolo. Mabel aponta que congela a polpa de Marolo para
preserva-lo durante o ano. Quando vai utiliza-lo, retorna-se aos instrumentos tradicionais, fazendo uso das
panelas para misturar os ingredientes (leite, aclcar e marolo) e travessas para assentar o doce (ja em ponto
de corte) até que ele esfrie, sejacolocado em saquinhos para comercializacdo. Nesta Ultima parte do
procedimento deve-se ressaltar um progressivo aumento na preocupagdo quanto a assepsia do processo,
utilizando-se sempre saquinhos descartaveis na comercializacdo. Mas isso ndo desfigura a producdo

artesanal percebida.

A alta procura do Marolo por parte das doceiras é explicada pela grande ‘saida’ que o doce de Marolo, em
pedacos ou em compota, demonstra no comércio locd Sendo considerado um 6timo presente e excelente
souvenir de Paraguacu, o doce de Marolo € sem duvidao produto mais afamado do Marolo. O carater

sazonal da planta e a impossibilidade de coleta do fruto fora de época fazem com que as doceiras tenham

que adquirir uma enorme quantidade de Marolos para dispor de matéria-prima para toda a produ¢ &o anual.

Assim sendo elas obtém o bem, descarocam-no e congam sua polpa. Deste processo inicial desencadeiam-
se outros que levam a variosprodutos. Citamos aqui o préprio doce de Marolo, que é preferéncia local; além

dele, o sorvete vendido na cidade e regido; recheios de bolos feitos de doce de Marolo; o licor de Marolo que
€ degustado até mesmo fora de Paraguacgu; e varios prodtos gerados pela criatividade dos quituteiros dali

(ex.: carne assada ao molho de Marolo) e que sao acessiveis no comércio local.

Um produto ja citado tdo apreciado quanto é tradicional é o licor de Marolo, que junto aos doces, tem grande

saida comercial. Existente ha quase um século, sendo receita da familia de Mabel Andrade Lima e Sih&.

32 Mabel Andrade Lima e Silva. Entrevista, jul/2009.
33 Mabel Andrade Lima e Silva. Entrevista, jul/2009.
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Iniciada por Nestor Eustdquio de Andrade em 1912 e passando por Jodo

Eustaquio de Andrade, rapidamente a prod ugdo ganhou fama nas cercanias e foi
produzido de forma ininterrupta até a década de 1970, quando é estancada e s6
retomada pela senhora Mabel em 1981 com a mesma receita utilizada por seu
antepassado. O feitio do licor de Marolo em muito se assemelha a producéo de

destilados artesanais encontrados a miude no interior de Minas Gerais. Trata-se

_ de infusdo simples utilizando-se é&lcool de cereais, polpa do Marolo, agucar e
Nestor Eustaquio de Andrade.

agua. O Unico revés é a demora para a deslacédo que dura cerca de trinta dias.
N&o foi destacado pela senhora Mabel nenhuma diferenca entre o seu processo
produtivo e o utilizado por seu avd, sendo bastante vidvel — considerando-se
tratar de uma empresa familiar — que o mesmo tenha se mantido ao longo dos
anos. As Unicas interveng8es foram as mudancas dos rétulos da garrafa no qual o
licor € comercializado. Essas alteracdes- que foram duas desde 1912 — se deram
na década de 1940 e na década de 1980. quarto rétulo observado é tdo somente

uma adaptacao do terceiro as novas ferramentas graficas atuais.

A producéo do licor é de longe a mais bem documentada em todos os dados que
estdo correlacionados ao Marolo. Nestor Eustaquio de Andrade, iniciador da
Jodo Eustaquio de Andrade. jnventiva, organizou-se almejando uma grande saida para seu produto. Assim

IMAGENS: CARVALHO, Gilmara  gendo, instituiu livro caixa com registros de compra de Marolo para a producao
Aparecida & PALHAO, Sandra

Adauto. Marolo: um fruto vérias
idéias - Influéncias sécio
econdémicas do Marolo no
municipio de Paraguacu-MG.
Paraguacu, 2008.(Projeto)

do licor, datando suas compras e discriminando os valores empregados nelas;
além disso, neste mesmo livro ele indicou suas vendas da mesma forma

(datando-as e precificando-as).

Ja arrolamos 1912 como data de inicio da producdo e esta datdo pauta-se nos registros efetuados por
Nestor Andrade; a fama alcancada pelo licor também é demonstrada pelo préprio livro: nas referéncias de
venda, encontramos ndo so a listagem de cidades vizinhas tais como El6i Mendes, como também a cidades
fora do estado de Minas Gerais destacando-se as dades do Rio de Janeiro e Sdo Paulo. E importante
ressaltar que essa data de 1912 é apenas um ano apds a emancipacdo de Paraguacu. Isso faz com que
pensemos em dois atributos destas vendas: |) a cidade conhecia — ou pelo menos aspirava a — prosperidade
nesses anos iniciais de seu desenvolvimento, motivando a criacdo de novas empresas e justificando
iniciativas particulares de investimento econémico; I1') o licor cumpria (ainda que provavelmente ndo fosse a
intencdo de seu produtor) o papel de disseminador do nome da recém criada Paraguacu, propagando-o em

outras cidades e em outros estados brasileiros.
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Existem outras localidades que também produzem o
Doce do Marolo. A vizinha El6i Mendes é uma delas.
Em pesquisa realizada vimos que a doceira Edméia
Alves Martins, de EI6i Mendes, disponibilizou uma

receita no endereco eletrbnico “Sabores de Minas?34
onde aponta o seu processo produtivo para o Doce do
Marolo. O uso do fruto para atividades culinarias se
estende praticamente por todo o cerrado brasileiro. A

diversidade de nomes atribuidos ao fruto torna dificil

Retirar os favos do marolo. Passa-los entre os dedos para
retirar a ‘areia’ da fruta. Por os favos em uma panela com
um pouco de agua e levar ao fogo para cozinhar, por 15
minutos. Deixar esfriar e retirar os carogos. Em uma
panela no fogo, misturar leite, agUcar e bicarbonato, até
engrossar. Por os favos demarolo e o leite condensado,
mexendo sem parar, até aparecer o fundo da panela e
atingir ponto de bala. Para verificar o ponto, pingar um
pouco do doce em um prato com agua fria. Estara pronto
se a porcdo de calda formar uma bola. Tirar a panela do
fogo e bater a mistura até que ela perca todo o brilho. Por a
massa em uma bancada seca e lisa, untada com margarina.
Deixar esfriar e cortar o doce no formato desejado.

Receita fornecida por Edméia Alves Martins,

de El6i Mendes, disponivel em:
www.sites.uai.com.br/guiagastron omia/eloi_doce.htm. Acesso em
14/dez/2009.

rastrear as ocorréncias em fontes eletrénicas; no entanto,

a assertiva da vasta extensdo pode ser constatada em

rapida pesquisa por, por exemplo, “araticum” (outro no me dado ao Marolo). Um retorno de tal pesquisa é a
receita de “Doce de Araticum com Acerola” disponibilizado no site “Alimentares.com” 35 além dessa receita
€ também apresentada a receita de “Bolo Mousse de Laranja e Araticum” mostrando que em outras regifes
quitandeiros dedicam-se a diversificar os usos do fruto. Acreditamos que os usos do fruto e a variedade de
receitas sejam tdo grandes e multiplos quanto a vasta area do cerrado que o abriga e as varias populacdes

gue neste bioma se encontram.

Um aspecto negativo que a fama do Marolo tem gerado € a figura do ‘s6cio’, ou seja, aqueles invasores de
propriedade que o fazem com o intuito de furtar o Maro lo amadurecido para a venda as margens da estrada.
Isso é facilitado uma vez que o Marolo nativo cresce de forma esparsa e por vezes em locais de dificil acesso
na propriedade. A dificuldade no controle da producédo favorece o furto, mas estratégias de combate estao
sendo pensadas para minorar essas oawéncias. Os principais pontos de escoamento do produto ilegal sao as
margens das estradas das redondezas. Gostariamos de ssaltar aqui que ha vendedores sérios e dedicados a
venda legalizada de Marolos nas margens das estradas, no entanto como a fiscalizagdo € praticamente
inexistente nestes locais e é alta a facilidade deescoamento temos um quadro propicio a acdo de

contraventores ou ‘socios’ como séo apelidados.

Nao ha uma organizagéo formal que vise agremiar produtores em nenhuma das fases de fabrico do Marolo.
Todas as iniciativas até o presente momento séo particuhres, o que gera transtornos tais como a figura do
‘sécio’ ja citada. Presentemente ha pojetos de criacdo de um grupo emmoldes cooperativos sendo elaborado
por técnicos da EMATER e elementos da cidade. Contudo nao ha ainda algo mais firme que a vontade de se
agrupar, sendo, portanto algo reservado ao futuro — que acredita-se ndo muito longinquo dada a aceitacdo

da idéia pelos produtores. Assim como ndo ha uma organizacdo consolidada, ndo héa facilitacdes que

34 Informagé&o obtida em: www.sites.uai.com.br/guiagastronomia/eloi_doce.htm. Acesso em 14/dez/2009.
35 Cf. Alimentares. com; Disponivel em: www.alimentares.co m/metodista/receitas.asp?r=12. Acesso em 14/dez/2009.
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decorreriam desta tal como linha de crédito especifica para a producao e manufatura do Marolo. Os recursos
necessarios a todas as fases da produgdo do Marolo sdo oriundos dos fundos de cada produtor que fia-se no

retorno que o Marolo lhe dara.

Além dos produtos objetivos do Marolo (fruta, doces di versos e licor) existem aqueles que se relacionam a
este por sua adocdo como simbolo da atividade desenvolvida. Ao longo da histéria de Paraguacu foram
VArios 0s grupos que se associaram ao Marolo de forma espontanea e desses grupos perdemos as referéncias,
Uma Unica que nos chega é a dos ‘Maroleiros em férias’ ja durante a primeira década do século XXI; trata-se
de um conjunto de pessoas que adotou esse nome como elementale identificacdo durante um passeio

turistico que fizeram.

O Humor na marolandig outra dessas manifestacdes percebidas na cidade. De ocorréncia Unica, trata-se de
um livro de anedotas e ‘causos’ da cidade de Paragacu e regido, feito em 1996 e que rapidamente caiu nas
gracas dos citadinos. Estranhamente ndo houve um segundo volume deste livreto, o que se atribui
normalmente ao eventual constrangimento de moradores que se reconheceram (e foram reconhecidos) como
personagens dos ‘causos’ descritos. Neste mesmo ano foi iniciado oEnduro do Marolp um enduro de
regularidade, realizado com freqiiéncia anual e que figura no calendario esportivo da regido, sendo uma das
etapas do Campeonato Sul-Mineiro de MotoCross, atraindo diversas pessoas para Paraguacu. Ja em 2008
realizou-se o primeiro Trilhdo do Marolp que teve como um dos respons&eis pela organizagdo o senhor
Salvador Andrade Dias36. Este aponta que a escolha do nome dambos eventos (uma vez que também é um
dos organizadores do Enduro do Maroladesde 2000) deve-se ao fato de geio Marolo € um simbolo da cidade

e habitantes de cidades vizinhas destacam a fruta como marco identitario local — Paraguacu é a “Terra do

Marolo”.

Para além dos eventos e agremiacdes ja apresentadas ha ainda uma outra a ser destacada dentre os diversos
elementos que estdo assoados ao Marolo: aEscola de Samba Marolo Atdmiéssa referéncia merece especial
destaque ainda que a manifestacdo ndo mais ocorra no municipio. A partir do final da década de 1970,
Paraguacu observou em seus dominios 0 nascimento deiescolas de samba’ aos moldes das percebidas nos
desfiles alegoricos da cidade do Rio de Janeiro; as duas escolas iniciais foram a dbeva-Tapae a Marolo
Atémica Os nomes de ambas derivam de simbolos da urbeleva-Tapa® referéncia a uma ‘lenda’ local que
versa sobre uma contenda ocorrida na cidade antes mesmo desta assumir seu topénimo de ‘Carmo da
Escaramucga’ no século XIX;Marolo Atdmicoé uma referéncia ao Marolo — abundante na cidade — com a
jocosa associacao as propostas modernas de desenvolvimento atdmico, enfim, tratava-se de uma associa¢aag
na nomenclatura objetivando-se proporcionar a descontracdo das pessoas. As escolas de samba em
Paraguacu foram por varios anos a grande atragcdo do canaval atraindo moradores de outras paragens para

que juntos dos paraguaguenses pudessem desfrutar dos fetejos; inclusive na décadade 1980, nova escola foi

36 Salvador Andrade Dias. Entrevista, jul/2009.
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fundada, a Unidos da Biquinhaque também faz referéncia a outro marco paraguaguense em seu nome, a

Biquinha.

Os projetos das escolas de samba eam sempre audaciosos: carros alegoérios de porte consideravel, fantasias
— as mais luxuosas que o0s recursos das escolas perngm —, treinos firmes de baterias e a composicao de
temas originais para os desfiles que, em geral, sublnhavam a histéria e os elemertos da cidade. Por vérios
anos esse foi combustivel da alegria local, amealhandgpessoas unidas pela diverséo e pelo enriquecimento

cultural favorecido sem muitas vezes ser percebido.

Contudo as escolas de samba foram perdendo suaforca e no inicio dos anos 1990 encerraram suas
atividades. José Renato Fressafd, um dos principais cidadaos envolvidos com os desfiles alegoricos tendo
sido mesmo homenageado can um samba enredo da Marolo Atdmicg nos conta que sempre existiram
dificuldades na manutencdo dos desfiles (angariar verbas, organizar componentes, criar alegorias,
confeccionar fantasias etc), mas osorganizadores conseguiam driblar essas dificuldades com esforco e
empenho. Entretanto ndo houve a renovacdo esperada e, aos poucos, o movimento foi perdendo forca,
resultando no encerramento das atividades. Inquirido a respeito de uma possivel volta das escolas de samba
ele diz acreditar ser muito dificil tal acontecimento; as escolas sdo hoje um m&o para a histéria de
Paraguacu e uma grande referéncia cultural, mas que sao localizadas no tempo e talvez nédo seja possivel
reviver este importante passado local. Ainda que tenha sido um evento preciso na histéria da aglomeracao
urbana, facilmente percebemos quando conversando can moradores dali que os carnavais deixaram étimas
impressfes em todos e que é com carinho que séembra da disputa sadia entre os folides de Leva-Tapas

Marolo Atdbmico

Encerramos desta feita este voo panoramico sobre o Meolo, desde suas especificidades biologicas até o
envolvimento da cidade com o fruto. Esperamos que no presente momento tenha ficado claro que para os
paraguacuenses — ou hoje orgulhosos ‘maroleiros’ -o fruto simboliza muito mais que alimento. E motivacéo
ao desporto para os que se filiam aoEnduro do Marolp é fonte de renda para agricultores, doceiros,
sorveteiros e produtores de bebida da urbe; é garanta de boas risadas aos leitores; é doce recordacao

durante o carnaval; € marco do brasao; é orgulho local... é Paraguacgu!

37 José Renato Fressato. Entrevista, jul/2009.
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3.3. Descricéo da Atividade Cultural

O Marolo insere-se na vida paraguaguense das mais diversas
formas. Entretanto, destacaremos nesta descri¢do aquelas que séo
alvo primeiro do presente dossié, ou seja, a produgao do Licor e
dos Doces de Marolo, preconizados, sobretudo, pela quitandeira

Mabel.

A fruta do Marolo é adquirida nos meses de fevereiro e marco
junto aos produtores agricolas da regido; em funcéo da tentativa

de garantir as melhores frutas, visto a inexisténcia de um padrédo

FABRICADO

de qualidade na produgdo do Marolo, ndo ha fornecedores 400 EUSTAGH

especificos; os fornecedores variam anualmente e cada fruta é

escolhida a dedo no momento da compra. PARAGUASSU

MARCA REGISTRADA

Estas sé@o levadas para a residéncia de Dona Mabel, a Praga Joéo

Eustaquio da Costa n°® 137 (regi@ central do distrito sede), e _‘f"/“ C R de MAR 0@"

Fnamcacm .aa‘rasnu,“

. N
processadas, retirando-se delas a semente e preparando-se a @@‘fﬁ‘

polpa que serve de meio de conservacdo do fruto para a Rl

utilizac@o ao longo do ano. Esta polpa é acondicionada em sacos
plasticos e/ou potes de vidro. Estes recipientes sdo congelados

em freezers para que, em momeato posterior seja utilizado.

ucon de MAROL()

FABRICACAQ ARTESANAL

de 1/3 do total desejado de doce. Apds descongelar, a polpa é

cortada em pedagos minimos e reservada.

A doceira (a prépria Mabel) prepara em seguida a base de doce

de leite (com agucar e leite na proporcao de 2/3 do total desejado

Os quatro rétulos ja utilizados nas embalagens
de doce). Atingido o ponto de doce de leite, acrescenta-se o de Licor de Marolo; atuaimente é produzido

pela Dona Mabel, mas ha quase 100 anos € arte
Marolo reservado e é colocado para esfriar em tabuleiros sobre de sua familia.

bancada de pedra. Quando est4d frio € cortado com facas IMAGENS: CARVALHO, Gilmara Aparecida &
PALHAO, Sandra Adauto. Marolo: um fruto varias idéias

domésticas em pequenos cubinhos e ensacado em saquinhos de - Influéncias sécio econdmicas do Marolo no municipio
de Paraguacu-MG. Paraguagu, 2008. (Projeto)

plastico.

Recebe entdo etiqueta com informagdes da producdo. Ags este processo de embalagem, é levado para o
Chalé do Queijo (situado a Praca Pedro Leite n® 111e também de propriedade da Mabel) onde € exposto
para a venda a transeuntes, viajantes que passam fa rodoviaria ou mesmo moradores aficionados com o

prestigioso doce.
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A validage do dloc;e € a principio indeterminada, mas sugere-se 0
pronto consumo. Dona Mabel produz 0 mesmo uma ou duas vezes
por semana, sempre em quantidade entre 1 kg e 2 kg. Isso para
assegurar o frescor do produto e a qualidade do mesmo. A

estimativa é da venda de cerca de 70 kg do doce por ano.

O preparo do licor parte do mesmo ponto inicial. Descongela-se

cerca de 5 kg do preparado da polpa e mistura-o com cerca de 4 kg

Doces.

IMAGEM: CARVALHO, Gilmara Aparecida &  de agUcar, acrescentando alcool de cereais e agua até cobrir a
PALHAO, Sandra Adauto. Marolo: um fruto varias idéias

Influéncias sécio econdmicas do Marolg no municipio de quantidade de polpa.

Paraguacu-MG. Paraguagu, 2008. (Projeto)

Estes sdo levados ao fogdo doméstico em panelas inox pocerca de 30 min (o correto € dizer que estes ficam
no fogo até abrir fervura). Essa infuséo € posta em gramles galGes (de cerca de 20 I) e reservada em ambiente
fresco e a sombra. Na medida em que ha demanda doproduto, a infusdo é filtrada e engarrafada em
vasilhames de aproximados 1000 ml e rotulados cominformacfes de procedéncia da bebida. Apds este
processo de engarrafamento, é levado para o Chalé doQueijo (situado a Praca Pedro Leite n° 111) onde é
exposto para a venda a transeuntes, viajantes que passam pela rodoviaria ou mesmo moradores

apreciadores do saboroso aperitivo.

A validade do licor é de 5 anos, sendo que dona Mabé produz o mesmo sem uma freqiiéncia pré-definida,
ajustando-se a demanda do mercado. Isso faz comsempre possa contar com o produto disponivel nas
prateleiras uma vez que é algo bastante procurado. Estaestima a venda de cerca de 50 | do licor por ano. A
visdo comercial na producédo do bem tem |lhe assegurado uma certa rigidez e padrdo de qualidade desde o
inicio de seu fabrico; isso se deve em muito ao fato de que Nesir era comerciante e impingiu na producéo

esse objetivo de resultados a serem obtids — pensamento que se mantém ao presente.

Os recursos para todo o processo de fabricacdo do lior e dos doces de Marolo s@ préprios, nédo dispondo de
apoio publico. As receitas vém da prépria venda do licor e dos doces, além de inUmeros outros produtos
caseiros vendidos em suapropriedade comercial, o Chalé do Queijo, e sdo reinvestidas na compra de

matéria-prima e eventuais equipamentos necessarios para a producao.

Cabe descrever outras manifestacbes do Marolo na ube. Ressaltaremos as mais significativas que séo,
coincidentemente, aquelas que apresentam um minimo de estrutura resgatavel. Como produtos dessas
manifestagcfes, além da obvia divulgacdo do nome de Paraguacu dentro e fora do municipio, alegrias
carnavalescas e adrenalinas esportivas. A quem estd estes destinados? A todos aqueles que de alguma
forma se interessam pelo Marolo, de criancas que acabaram de descobrir as delicias dessa fruta e de seus
produtos aos mais velhos que trazem na lembranga ogosto e o cheiro marcante do fruto mais a adocicada

lembranca das alegrias dos desfilese emocgdes vividas em duas rodas.
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Enduro do Marolode freqiiéncia anual iniciada erflh 1996,|1}%\riando a ocorréncia de acordo com o calendario
do campeonato Sul-Mineiro de MotoCross, mas que narmalmente toma lugar no segundo semestre do ano.
Trata-se de um enduro de regularidade, ou seja, os melhores classificados sdo aqueles que conseguem néo
adiantar-se nem atrasar-se na execuc¢do da prova. Partee do centro urbano e circula-se pela parte rural de
Paraguacu, atingindo diversos pontos de passagem obrigatérios designads e retorna-se ao centro urbano
para o fim da prova. Esse é o0 espaco determinado para a manifestacdo do enduro do Marolo, porém o
circuito varia anualmente, sendo impo ssivel discriminar seu roteiro pela inexisténcia de um fixo. Claudinei
Dias e Sebastido Belini sdo apontados como sendo oprimeiros organizadores da prova juntamente com
outros entusiastas do esporte; Salvador Andrade Dias é atualmente um dos principais responsaveis pelo

evento mantendo-o e criando alternativas a este tal como oTrilhdo do Marolo

A associacdo ao Marolo é, nas palavras de Salvador Adrade Dias, em decorréncia da associagdo regional de
Paraguacu ao fruto; assim sendo, os primeiros organzadores acharam por bem reforcar tal ligagdo criando
assim uma identidade para a prova local assim como ja acontece em outras localidades (ex.: Lavras apresta
0 Enduro dos Ipés Para sublinhar a unido proposta pelos organizadores, ao longo da prova alguns pontos de
passagem estdo vinculados a arvore do Marolo ou ao fruto. Ainda que a atividade jA se mostre bastante
consolidada na regido, os poderes municipais devem sempre atuar no sentido de viabilizar a manutencao

desta bem como integrar ainda mais os moradores no evento.

Carnaval — Grémio Recreativo Escola de Samba Marolo At6@riemla em 1977 a escola desfilou no centro da
cidade (nas cercanias da Praca Oswaldo Costa) com vigor até o inicio dos anos 1990. Apresentava-se durante
o carnaval, o que nos leva a indicar que suas aparicées na rua ocorriam sempre em algum ponto dos meses
de fevereiro ou marco. Era organizada através da forca de vontade de seus componentes e contava com
fundos arrecadados de particulares e do comércio local que provia algumas contribuicdes. Pensada nos
moldes cariocas, a escola de samba contava com bateria, passistas, mestre-sala e porta-bandeira, carros
alegoricos, ala de baianas, enfim, todos os principaiselementos que uma escola do Rio de Janeiro observa em
sua composicao. Ao longo de sua existéncia procurou valorizar em seus sambas-enredo paraguacuenses de

destaque ou elementos significativos da cultura local.

Foi fundada por parte da mocidade da urbe: Geraldo Rezende Neto, Pedro de Acantara Pereira, Leyane
Souza Dias, Magda Silva, Domingos Tavares, Sirlene Maranhao, Sebastido Goncalves, Isabel Cristina Dias,
Carlos Alberto Ferreira, Sérgio Henrique Campos, Darlene Prado Marques, Flavio Cézar Silva Marcio José
Palhdo®®; ao longo dos anos acolheu outros integrantesque muito contribuiram no desenvolvimento das
festividades e estruturacdo das atividades — dentre osquais destaca-se a figura de José Renato Fressato. Uma

amostragem significativa de bens associados ao carnaval Paraguaguense — e a Escola Marolo Atémico

38 Autor Desconheciddzundada a Escola de Samba Marolo Atdmico.In: CD-ROM: Paraguagu: sua histéria, sua gefaraguagu/MG: 2004.
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consequentemente — foi amealhada e apresentada em exposicao realizada pelo Museu Alferes Belisario de

Paraguacgu em fevereiro de 2009.

Se é possivel indicar um espaco para o carnaval, podemos apontar as cercanias da Pragca Oswaldo Costa que
era onde se realizavam os desfiles das escolas de s#a; 0os encontros e ensaios eram itinerantes, ndo
dispondo a agremiagdo — ao contrario daquelas encontradas no Rio de Janeiro -de um ‘barracao’ onde
pudesse sempre ensaiar. Ainda que tenha encerrado suas atividades no inicio dos anos 1990, a escola de
samba € elemento importante para a construcdo da imagem de um passado progressivo daquele quinh&o;
exatamente por este motivo € que deve ser pensado foma de manutencéo desses registros envolvendo os
carnavais passados bem como estudadaa possibilidade de resgate dos antigos festivais, estimulando os

jovens atuais a organizacao de tal evento.

13
'.l:.
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Marolo em varios
momentos: 1) vendedores
de Marolo as margens da
rodovia de aceso a
Paraguacu; 2) familia de
produtores de Marolo
com o fruto nas maos; 3)
Marolo aberto; 4) muda
de Marolo; 5) Marolo tal
como é colhido; 6) flora
do Maroleiro; 7) Marolo
antes do amadurecimento
preso ao Maroleiro; 8)
folha do Maroleiro.

IMAGENS: CARVALHO,
Gilmara Aparecida &
PALHAO, Sandra Adauto.
Marolo: um fruto varias idéias
Influéncias s6cio econdmicas
do Marolo no municipio de
Paraguacu-MG. Paraguagu,
2008. (Projeto)
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Maroleiro em
diversos estagios de
desenvolvimento.

IMAGENS: Carlos E.
Gomes, jul/2009.
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1) Marolo seco; 2) Dois exemplares do Licor de Marolo
e o livro de compra e venda de Nestor Eustaquio de
Andrade, fundador da producéo da bebida; 3) livro de
compra e venda de Nestor Eustaquio de Andrade; 4)
Licor de Marolo, Doce de Marolo, Compota de Marolo
e o livro de compra e venda de Nestor; 5) polpa de
Marolo preparadas para utilizagdo como matéria-prima

do fabrico de doces e outros artefatos; 6) produtos de
Marolo prontos para a comercializacao.

IMAGENS: Carlos E. Gomes, jul/2009.
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Marolo em diversos usos: 1) licor; 2) producéo artesanal; 3 e 4)
desfile da Marolo Atémicg 5) brasdo municipal; 6) livro de
anedotas; 7) quitutes de Marolo; 8 e 9) participantes doEnduro
do Marolo

IMAGENS:

Fotos 1 a 8:CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO, Sandra
Adauto. Marolo: um fruto vérias idéias Influéncias sécio econémicas
do Marolo no municipio de Paraguacu-MG. Paraguagu, 2008. (Projeto)

IMAGEM 9: PRADO, Guilherme. Paraguagu- Sua historia, sua gente.
Paraguacu: CD-ROM, 2004.
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5. FICHAS DE INVENTARIO

1. Subcategoria: 2. Designacao:
Saberes. Licor de Marolo.
3. Municipio: 4. Distrito:
Paraguacu. Sede.

5. Caracterizacao:

O Licor de Marolo ¢é bebida artesanal produzida ha quase um século no municipio de Paraguacu. E tido
como um dos souvenirsmais procurados por viajantes que passam por aquelas paragens e, por esse motivo,
€ também um dos responsaveis pela divulgacéo da progeridade da colheita desse fruto obtida pela cidade.
Trata-se de um produto, desde sua origem, pensado para fins comerciais e inserido em uma longa tradicao
familiar de comerciantes e produtores de elementos tipicos paraguacuenses, representada pela figura de
Mabel Andrade Lima e Silva.

6. Protecado Legal existente/proposta: Inventario/Registro municipal.

7. Informagdes Historicas:

O livro de registro de compra e venda de Nestor Eustaquio de Andrade nao admite falhas no apontamento
do ano de inicio da producdo do Licor de Marolo: 1912. Foi nesse ano que Nestor adquiriu o primeiro lote
de Marolos e de vasilhames objetivando a producdo comercial do licor e subsequiente comercializacao
destes em Paraguacu e regido.

Nestor Eustadquio de Andrade foi eximio comerciante local, que sempre buscou alternativas para o
crescimento de seus empreendimentos, sendo o Licor deMarolo uma delas. Além disso exerceu fungdes na
politica local, sendo prefeito em 1915, 1923, 1936 e 1947. Nascido em agosto de 1878, faleceu em 1971 com
guase cem anos completos. Transmitiu aos seus 0s segdos da producéo de Licor de Marolo, producdo essa
que foi encabecada até 1970 por Jodo Eustaquio de Andrade, sefilho. Apds um lapso de onze anos, em
1981 a producéo é retomada por Mabel Andrade Lima e Silva, neta de Nestor, e por ela € regida por firme
batuta até os dias atuais. A producao do Licor mantém seu carater artesanal, ndo sofrendo intervencdes com
o correr dos anos; desta forma, conjuga o impetocomercial com a dogura da tradicéo familiar.

8. Informacgdes Descritivas:

Os dados técnicos especificos do Marolo ng sdo passado a saber por Carvalho e Palh&9 da forma que se
segue. I) Nome cientifico: Annona crassiflora Martll) Familia: Annonaceaglll) Porte da Planta: arbéreo (6 a 8
m de altura x 2 a 4 m de didmetro da copa); V) Frutos por planta: 30 a 80; V) Epoca de colheita: fevereiro a
marco; VI) Dimens6des do fruto: 9 a 15 cm de comprimeni x 10 a 15 cm de didmetro; VII) Peso do fruto: 500
a 4500 g; VIII) Cor da casca quando maduro: marrom; IX) Cor da polpa: branca, amarela e/ou rosa; X)
Forma de consumo: in natura ou processado na forma de sorvete,geléia, doce, suco, licor e/ou recheio.
Aponta-se ainda para as sementes de Marolo atributos medicinais para o combate de males variados que
vao desde a diarréia aos piolhos. Contudo, muitas dessas caracteristicas voltadas para o tratamento de
doencas ainda residem no campo do conhecimento popuar, ndo tendo sido formalmente estudadas pela
medicina.

A planta do Marolo, ou seja, o Maroleiro — nome esse que também é utilizado para designar aquele que
cultiva o Marolo — s6 produz uma vez ao ano entre os meses de fevereiro e marco. Esta é de dificil trato no
gue toca a producao de novos exemplares. Tanto pesquisadores quanto praticos apontam que seja através

39 CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO, Sandro Adauto. Marolo: um fruto varias idéias Hfluéncias sécio-econdmicas do Marolo no
municipio de Paraguagu-MG. Paraguacu, 2008. (projeto)
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de ‘mudas’, seja através de sementes, h4 sempre mita dificuldade em se gerar novos exemplares desta
arvore frutifera. No entanto, produt ores ressaltam que, uma vez suplantada a dificil fase inicial do plantio,

0 Maroleiro se firma, ndo apresentando novos problemas e da frutos por varios anos a fio.

Ap6s colhido o Marolo, sua polpa é preparada retirando das frutas a semente. Dona Mabel, entdo,
acondiciona esta polpa em sacos plasticos e/ou potesde vidro e congelados em freezers. E esta polpa que
fornecerd subsidios para a produc¢éo do licor ao longo do ano.

Para o preparo do licor descongela-se cerca de 5 kg do preparado da polpa e mistura-o com cerca de 4 kg de
aculcar, acrescentando alcool de cereais e agua até cobrir a quantidade de polpa. Estes séo levados ao fogdo
domeéstico em panelas inox por cerca de 30 min (o correto é dizer que estes ficam no fogo até abrir fervura).
Essa infusdo é posta em grandes galdes (de cerca de 20 |) e reservada em ambiente fresco e a sombra. Na
medida em que ha demanda do produto, a infuséo é filtrada e engarrafada em vasilhames de aproximados
1000 ml e rotulados com informac¢des de procedéncia dabebida. Apds este processo de engarrafamento, é
levado para o Chalé do Queijo (situado a Praca Pdro Leite n°® 111) onde € exposto para a venda a
transeuntes, viajantes que passam pela rodoviaria ou mesmo moradores apreciadores do saboroso
aperitivo. A producao anual é de aproximada 50 litros.

Licor de Marolo

Ingredientes:

- 5 kg de polpa de Marolo

- Alcool de cereais

- 4 kg de acUcar

- Agua

Modo de fazer:

Colocar a polpa de Marolo em uma panela juntamente com o agulcar e acrescentar o alcool e a agua na proporgdo de 1
porcéo de alcool para 2 porcdes até cobrir a misturdpdeepacicar. Ligar o fogo e misturar sempre até que abra
fervura. Desligar o fogo, esperar esfriar e reservar adofaté o momento do engarrafamento final. A infusdo deve ser
acondicionada em local fresco e a sombranljarrafamento final, deve-se filtrar a infusao.

9. Bens Relacionados:

O que pode ser apontado nessa condicdo sdo antigagarrafas mostrando variacdes na disposicdo final de
venda do produto e o livro de registros de compra e venda de Nestor Eustaquio de Andrade que apresenta
os subsidios histéricos para a analise do desenvolvimeto econémico da producéo do licor. Além disso cabe
ressaltar as garrafas utilizadas na conservagéo do preparado (normalmente galées de vidro) e os vasilhames
empregados para a destilacdo do produto durante ostrinta dias em que fica nesta fase do fabrico.

10. Intervencgdes:

As Unicas intervencdes pelas quais passou o bem foi a mudanga do rétulo da garrafa no qual o licor é
comercializado. Essas alteracBes — gel foram duas desde 1912 — se deram na década de 1940 e na década de
1980. O quarto rétulo observado é tdo somente uma adaptacédo do terceiro as novas ferramentas graficas
atuais.
11. Midia:
(A esquerda) Licor de Marolo em trés momentos: as
primeiras garrafas comercializadas eram semelhantes a

da esquerda enquanto que a da direita apresenta o
modelo atual, adotado a partir da década de 1980.

IMAGEM: CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO,
Sandra Adauto. Marolo: um fruto varias idéias Influéncias s6cio
econdmicas do Marolo no municipio de Paraguagu-MG.
Paraguacu, 2008. (Projeto)

(A direita) Nestor Eustaquio de Andrade, fundador da
producéo do Licor de Marolo em 1912.

IMAGEM: PRADO, Guilherme. Paragua¢u- Sua historia, sua
gente. Paraguacu: CD-ROM, 2004.
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Licor de Marolo exposto para comercializagéo Dois tipos de garrafa de Licor de Marolo
juntamente com outros produtos de Marolo tais como comercializadas e o livro de registros de Compra e
a compota e o doce. Venda produzido por Nestor Eustaquio de Andrade.
IMAGEM: Carlos E. Gomes, jul/2009. IMAGEM: Carlos E. Gomes, jul/2009.

12. Referéncias:

BIBLIOGRAFICAS E DOCUMENTAIS:

CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO, Sandra Adauto. Marolo: um fruto vérias idéias Influéncias
sécio econdmicas do Marolo no municipio de Paraguacu-MG. Paraguacu, 2008. (Projeto)

CASTRO, Flora Aparecida Teixeira; LUCIA, Flavia Della & AZEVEDO, Luciana. Processamento Artesanal do
Marolo. Alfenas: Emater-MG, 2009. (dossié)

ELETRONICAS:
PRADO, Guilherme. Paraguacu- Sua historia, sua gente. Paraguacu: CD-ROM, 2004.

ORAIS:

Gilmara Aparecida de Carvalho. Entrevista, jul/2009.

Jerbnimo Fagundes Tavares e Maria do Camo Alves Tavares. Entrevista, jul/2009.
Mabel Andrade Lima e Silva. Entrevista, jul/2009.

Sandro Adauto Palh&o. Entrevista, jul/2009.

13. Informag6es Complementares:

Sem referéncias.

14. Ficha Técnica:

RESPONSAVEL PELAS INFORMACOES: PREFEITURA MUNICIPAL DE PARAGUACU.

Levantamento (Fev e Jul/2009): Carlos E. Gomes (Hisoriador) / Patricia Alves da Silva (Secretaria de
Educacéo e Cultura)

Elaboracéo (Ago a Dez/2009): Alexandre Borim (Arquiteto Urbanista) / Carlos E. Gomes (Hist oriador)
Reviséo (Dez/2009): Memoéria Arquitetura.
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1. Subcategoria: 2. Designacao:
Saberes. Doce de Marolo.
3. Municipio: 4. Distrito:
Paraguacu. Sede.

5. Caracterizacao:

O Doce de Marolo é elemento tipico da producdo artesanal de Paaguacu. Famoso por seu sabor
caracteristico, o doce contribui ainda para a associacaala cidade ao fruto fortalecendo-o na condi¢éo de
simbolo regional. Produzido artesanalmente e de recéta transmitida de geracdo em geracdo dentre as
familias produtoras, representada principalmente na figura de Mabel Andrade Lima e Silva, o doce ainda
guarda segredos escondidos em seu processo de fabragcdo, o que Ihe confere uma aura toda especial. Pode
ser indicado como um dos responsaveis pela divulgagdo da associagcao Paraguacu/Marolo fora dos limites
da urbe.

6. Protecdo Legal existente/proposta: Inventario/Registro municipal.

7. Informagdes Historicas:

A producdo do Doce de Marolo tem seu inicio imiscuido aos primérdios da ocupacdo do territorio de
Paraguacu. Ainda que ndo tenhamos registros, € bastante provavel que as cozinheiras de antanho tenham
sido as primeiras, ainda na transi¢do do século XVIIl para o XIX, a realizarem experiéncias com o fruto do
Maroleiro a fim de obter dele doces, compotas e outras derivacdes.

Correndo os anos, esse conhecimento obtido da prética foi transmitido de geracéo em geracéo, sobretudo de
mae para filha e assim se mantém aos dias atuais. Praticamente toda familia paraguacuense digfe de um
membro proximo que sabe manufaturar o fruto a fim de obter a guloseima. Uma ‘receita base’ é
apresentada no préximo item (Item 8) mas essa pode conhecer variagbes dependendo de cada doceira.
Geralmente a producdo se da em pequena escala e muitas vezes sob encomenda.

A razdo deriva do fato da fruta sé poder ser colhida uma vez ao ano, o que a torna escassa, fazendo com
que seja sempre economizada a polpa de Marolo (base da receita) para utilizacgdo somente — ou
principalmente — quando da certeza de sua comercializagdo. Invariavelmente a producéo é financiada com
recursos proprios de cada doceira, ndo existindo nenhum tipo de subsidio para as produtoras.

Por fim, ndo h& registro de intervencdes pelas quais tenha passado a producdo. Acreditamos que as
alteracBes que porventura tenham ocorrido foram antes ocasionadas pela variacdo na dispnibilidade deste
ou daquele produto base da receita. A comercializacdo do bem se faz de maneira informal na maioria dos
casos e a propaganda é pessoal através de indicagdes.

Uma doceira indicada como referéncia na producao do Doce de Marolo na cidade de Paraguacu é a Dona
Mabel (Mabel Andrade Lima e Silva). Esta nos aponta que a ligagéo de sua familia com o Marolo ja se d& hé
varios anos, desde 1912 seu avb — Nestor Eustaquio déndrade — ja produzia o Licor de Marolo; o trato da
fruta para o feitio do Doce ja era conhecido por sua familia quando Nestor decidira produzir e comercializar

o Licor de Marolo. Portanto, podemos afirmar que desde o século XIX certamente o Doce é produzido na
urbe. Mabel ainda corrobora com a assertiva que indicaa nédo interferéncia no processo produtivo do Doce;
segundo ela, a receita que ela utiliza é a que aprendeu com seus familiares e esta mantém-se intacta.

8. Informacdes Descritivas:

Os dados técnicos especificos do Marolo nos sao dado a saber por Carvalho e Palh&bda forma que se
segue. I) Nome cientifico: Annona crassiflora Martll) Familia: Annonaceaglll) Porte da Planta: arbéreo (6 a 8

40 CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO, Sandro Adauto. Marolo: um fruto varias idéias Hfluéncias sécio-econdmicas do Marolo no
municipio de Paraguagu-MG. Paraguacu, 2008. (projeto)
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m de altura x 2 a 4 m de didmetro da copa); V) Frutos por planta: 30 a 80; V) Epoca de colheita: fevereiro a
marco; VI) Dimensdes do fruto: 9 a 15 cm de comprimend x 10 a 15 cm de diametro; VII) Peso do fruto: 500
a 4500 g; VIII) Cor da casca quando maduro: marrom; 1X) Cor da polpa: branca, amarela e/ou rosa; X)
Forma de consumo: in natura ou processado na forma de sorvete,geléia, doce, suco, licor e/ou recheio.
Aponta-se ainda para as sementes de Marolo atributos medicinais para o combate de males variados que
vao desde a diarréia aos piolhos. Contudo, muitas dessas caracteristicas voltadas para o tratamento de
doencas ainda residem no campo do conhecimento popuar, ndo tendo sido formalmente estudadas pela
medicina.

A planta do Marolo, ou seja, o Maroleiro — nome esse que também é utilizado para designar aquele que
cultiva o Marolo — sé produz uma vez ao ano entre os meses de fevereiro e margo. Esta é de dificil trato no
gue toca a producao de novos exemplares. Tanto pesquisadores quanto praticos apontam que seja através
de ‘mudas’, seja através de sementes, ha sempre nita dificuldade em se gerar novos exemplares desta
arvore frutifera. No entanto, produt ores ressaltam que, uma vez suplantada a dificil fase inicial do plantio,
o Maroleiro se firma, ndo apresentando novos problemas e da frutos por varios anos a fio.

Apb6s colhido o Marolo, sua polpa é preparada retirando das frutas a semente. Dona Mabel, entéo,
acondiciona esta polpa em sacos plasticos e/ou potesde vidro e congelados em freezers. E esta polpa que
fornecera subsidios para a producdo dos doces ao long do ano. Quando se vaifazer o doce, descongela-se
a polpa na proporcao de 1/3 do total desejado de doce. Apds descongelar, a polpa é cortada em pedagos
minimos e reservada.

A doceira (a prépria Mabel) prepara em seguida a base de doce de leite (com aglcar e leite na proporcéo de
2/3 do total desejado de doce). Atingido o ponto de doce de leite, acrescenta-se o Marolo reservado e é
colocado para esfriar em tabuleiros sobre bancada de pedra. Quandoesta frio é cortado com facas
domésticas em pequenos cubinhos e emacado em saquinhos de plastico.

Recebe entdo etiqueta com informac¢bes da producédo. Ags este processo de emblagem, € levado para o
Chalé do Queijo (situado a Praca Pedro Leite n°® 111e também de propriedade da Mabel) onde € exposto
para a venda a transeuntes, viajantes que passam gda rodoviaria ou mesmo moradores aficionados com o
prestigioso doce. Dona Mabel produz o mesmo uma ou duas vezes por semana, sempre em quantidade
entre 1 kg e 2 kg. Isso para assegurar o frescor do prodto e a qualidade do mesmo. A estimativa é da venda
de cerca de 70 kg do doce por ano.

Uma ‘receita base’ € apresentada abaixo, mas esta pode variar, conforme dito anteriormente, de doce#r a
doceira.

Ingredientes:

- 1 medida de polpa de marolo

- 1 medida de acucar

- 1 medida de leite

Modo de fazer:

Junte o agucar e o leite e leve ao fogo até que se obtgrur@aide doce de leite. Em seguida junte a polpa de Marolo
previamente cortada em pedag¢os minimos.

Deixe esfriar e faca os tabletes ou enrole.

Como ¢é fruta escassa em dez meses do ano, a producdo se faz sob encomenda sendo poucos os locais que
comercializam o doce de pronta entrega na cidade.Ha ainda diversos usos para o doce que ndo o de
consumo em tabletes. Ele é também utilizado cono recheio e/ou cobertura de doces e tortas,
acompanhamento de sobremesas e outps tantos variando o ponto de retirada do fogo (mais mole ou mais
firme) tendo em vista o produto final almejado.

A doceira Mabel aponta que esta receita base é a utizada por ela em seu processo produtivo e que esta a
realiza na cozinha de sua residéncia, sem o uso de instmentos especificos para o Doce de Marolo. Quanto
a aquisicdo da fruta, Mabel nos diz que j4 comercializou com produtores, comprando toda a safra de
Marolo destes; contudo, esta é uma pratica ndo adotada com freqiiéncia uma vez que nao ha um padrao de
qualidade dos frutos, podendo variar muito anualmen te em um mesmo produtor, assim sendo ela prefere
adquirir os frutos um a um durante o periodo de colheita.
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9. Bens Relacionados:

Os bens relacionados que podem ser elencados séo: panelaspddes diversos (desde a lenha aos atuais
modelos a géas), colheres de madeira, travessaie potes para acondicionamento de polpas.
10. Intervencdes:

N&o se tem noticia de intervencdes significativas no processo de producdo do doce ao longo dos anos.
Podem ter ocorrido — e sem dlvida ocorreram — pequernos ajustes em virtude variagdo da disponibilidade
no mercado dos produtos utilizados no fabrico. Essas alteragfes, no entanto, n& foram registradas pelas

doceiras.
11. Midia:
Doce de Marolo em suas diversas Doce de marolo (vasilhame branco) junto a
Polpa de Marolo: modalidades: doce, biscoitos, rocamboles, outros dois produtos do Marolo: Licor de
produto do Marolo para bolos etc. Marolo e a compota de Marolo.
disponibilizar o fabrico . )
do Doce de Marolo ao IMAGEM: CARVALHO, Gilmara Aparecida & IMAGEM: Carlos E. Gomes, jul/2009.

PALHAO, Sandra Adauto. Marolo: um fruto varias
idéias— Influéncias s6cio econdmicas do Marolo no
municipio de Paraguacu-MG. Paraguagu, 2008.

longo do ano inteiro.

IMAGEM: Carlos E. Gomes,

Projeto
jul/2009. (Projeto)
Chalé do Queijo, ponto de comercializagdo dos Licor e Doces de compotade Marolo expostos no
produtos do Marolo. Chalé do Queijo.
IMAGEM: Rosangela Fressato, dez/2009. IMAGEM: Roséngela Fressato, dez/2009.
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12. Referéncias:

BIBLIOGRAFICAS E DOCUMENTAIS:

CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO, Sandra Adauto. Marolo: um fruto vérias idéias Influéncias
sécio econdmicas do Marolo no municipio de Paraguacu-MG. Paraguacu, 2008. (Projeto)

CASTRO, Flora Aparecida Teixeira; LUCIA, Flavia Della & AZEVEDO, Luciana. Processamento Artesanal do
Marolo. Alfenas: Emater-MG, 2009. (dossié)

ELETRONICAS:
PRADO, Guilherme. Paraguacu- Sua historia, sua gente. Paraguacu: CD-ROM, 2004.

ORAIS:

Gilmara Aparecida de Carvalho. Entrevista, jul/2009.

Jerbnimo Fagundes Tavares e Maria do Camo Alves Tavares. Entrevista, jul/2009.
Mabel Andrade Lima e Silva. Entrevista, jul/2009.

Marlene Auxiliadora de Castilho Carneiro. Entrevista, jul/2009.

Sandro Adauto Palh&o. Entrevista, jul/2009.

13. Informagbes Complementares:

Sem referéncias.

14. Ficha Técnica:

RESPONSAVEL PELAS INFORMACOES: PREFEITURA MUNICIPAL DE PARAGUAGCU.

Levantamento (Fev e Jul/2009): Carlos E. Gomes (Hisoriador) / Patricia Alves da Silva (Secretaria de
Educacéo e Cultura)

Elaboracéo (Ago a Dez/2009): Alexandre Borim (Arquiteto Urbanista) / Carlos E. Gomes (Hist oriador)
Revisdo (Dez/2009): Memdria Arquitetura.
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1. Subcategoria: 2. Designacéao:
Saberes. Marolo.

3. Municipio: 4. Distrito:
Paraguacu. Sede.

5. Caracterizagéo:

O Marolo (que também é conhecido como araticum, araticum-de-tabuleiro, cabeca de negro, pinha, panam
etc) é uma fruta introduzida no Brasil no século XVII pelo Conde de Miranda. Acostumou-se ao cerrado

mineiro e ai foi amplamente divulgada. Para além das fronteiras do estado, étambém cultivada em Mato

Grosso do Sul, Sdo Paulo, Goias, Distrito Federal e Bahia. Ealmesma familia (@anonacegsa fruta-do-conde,

graviola e condessa dentre outras.

Em Paraguacu, a fruta é fonte de renda de diversasfamilias, além de ser reconhecido popularmente como
um saber local capaz de agregar outros elementos a&eu redor. Exemplos disso sdo os eventos com nomes
gue remetem ao marolo, a sugestédo deste como simbolale Paraguacu, uma escola de samba com este nome
além de varias outras curiosidades quetangem essa preciosidade sul-mineira.

6. Protecdo Legal existente/proposta: Nenhuma/lnventario.

7. Informagdes Historicas:
A origem do Marolo no Brasil é apresentada por Gilmara Carvalho e Sandra Palhdo da seguinte maneira:

A introdugdo desta fruta no Brasil tem datastéricas precisas: segundo Pio Corréa, na
Bahia corria 0 ano de 1626 quando o Cated&liranda plantou a primeira arvore dessa
variedade, e j4 era 1811 quando um agroneraés introduziu-a no Rio de Janeiro, a
pedido do Rei D. Jodo VI. Estima-se, no entanto, que algumas variedades silvestres da
fruta, originarias das Antilhas, deslocaram também até atingirem a regido Amazoénica,
transformando-se em espécies subespontaneas antes mesmo da chegada dos europeus.
Ainda no século XVI, a medida que os homens europeus foram conquistando as hovas
terras e que se embrenhavam no continente americano, encontraram outras variedades de
frutas similares. Muito parecidas entre sgegundo Clara Inés Olaya, essas frutas foram
designadas pelos conquistadores pelo mesmo nome de anén, sem se respeitarem nem
reconhecerem as diferentes denominagées que os povos indigenas lhe atribuiam. E possivel
imaginar que fatos semelhantes tenham ocorrido com varios dos araticuns brésileiros

Diante desse quadro, é seguro dizermos que ja no inicio do povoamento na regido de Paraguagu era

encontrado o Maroleiro e os primeiros habitantes das cercanias tiveram contatos com a fruta. Como

encontra bastante produtividade no terreno de Paraguacu, desde longa data os moradores dai se mostram

como eximios extratores e consumidores da fruta, sejaem sua forma natural, seja através de derivados tais

como o doce, o licor, sorvetes e picolés. Tudo issaorrobora para que Paraguagu seja conhecida como e

Terra do Marolo

A ligacdo desse quinhdo com o fruto do Maroleiro € latente e ja se encontra exposta no braséo da cidade.

Nele observamos, envolvendo o escudo, dois ramos:o da esquerda é um ramo de café — outro grande

produto agricola da regido — e o da direita € um ramo de marolos.

Diante desse quadro é impossivel descrever, passo a psso, a trajetoria desse relacionamento da cidade com

o Fruto. Resta-nos apenas apontar alguns dados, a guisa de curiosidades, a fim de realcar essa ligacéio

intrinseca entre urbe e fruto.

41 CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO, Sandra Adauto. Marolo: um fruto varias idéias Influéncias sécio econémicas do Marolo no
municipio de Paraguagu-MG. Paraguacu, 2008. (Projeto) (P. 16)
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No inicio do século XX, em 1912, comegou sob a batuta de Nestor Eustaquio de Andrade a producac
artesanal de Licor de Marolo em Paraguacu. Producéo esta que rapidamente ganha corpo ¢4 na década de
1920 era vendido a outras cidades da regido. Seguiu ndo interrompida até a década de 1970 quando entao s6
€ retomada em 1981 por Mabel Andrade Lima e Silva (neta de Nestor Eustaquio) com a mesma receita e
procedimento artesanal de antanho.

1977 observa a fundagéo do Grémio Recreativo Escola de Samba Marolo Atdmico que durante mais de uma
década foi uma das principais atracdes do carnaval paaguacuense. 1996 vé o inicio do Enduro do Marolo,
realizado anualmente entre as atividades desportivas da cidade; nesse mesmo ano € lancado um livro de
anedotas chamadoHumor na marolandiaE em 2008 ocorreu um ciclo de palestras e uma feira gastrondmica
com o tema do Marolo.

Nao seria viavel apresentar aqui a producéo artesanal de doces do Marolo — muito embora seja esse um dos
mais significativos produtos da regido. Acontece que por se tratar de algo tradicional, oriundo dos tachos
guardados com apreco em diversas casas da regido, mostra-se frustrada qualquer tentativa de rastrear as
origens das receitas e do fabrico da guloseima. Certo é que as familias divulgam de mée a filha o modo de
fazer desse delicioso quitute local.

Por fim, cabe ressaltar que ainda que o Marolo seja batante consumido, trata-se de um elemento que corre
risco moderado de extingdo. Isso se da uma vez que varios campos estdo sendo devastados para a producéo
de café — que é mais rentavel que a do Marolo.

8. Informacdes Descritivas:

O Maroleiro possui como época de coleta de frutos operiodo de fevereiro a marco de cada ano; isso nao
significa que ndo se encontrem Marolos fora dessa époa. Apresenta frutos de dimensdes variando entre 9 e
15 cm de didmetro e peso entre 500 gr. e 4500 gr. Arvore é de porte arbdreo variando entre 6 e 8 m na
altura e 2 a 4 m de didmetro na copa.

O nome cientifico do fruto € Annona crassiflora Mare a planta ocorre em todo o cerrado brasileiro. A casca
do fruto é amarronzada quando maduro e sua polpa pode ser branca, amarela ou résea. O Maroleiro da
entre 30 e 80 frutos por colheita.

O maior consumo do fruto se d4 em natura e atravésdo doce feito dele. Segue abaixo uma das diversas
receitas de doce de Marolo existentes na regido:

Ingredientes:
- 1 medida de polpa de marolo
- 1 medida de agucar
- Caldo de 1 limao
- Caldo de 1 laranja
Modo de fazer:
Junte todos os ingredientes e leve ao fogo.
Apure até aparecer o fundo da panela, entéo retire do fogo e bata bem.
Deixe esfriar e faca os tabletes ou erfole.
9. Bens Relacionados:
Os bens relacionados ndo séao elementos fixosgonstituindo-se de manifestacdes espontaneas que
reforcam o vinculo da urbe com o fruto (p. ex. Grémio Recreativo Escola de Samba Marolo
Atbmico; Enduro do Marolo; Humor na maroland ia; etc). Um importante bem relacionado é o
dossié preparado pela EMATER-MG a respeito do Marolo na Producédo sul-mineira e que contém
nao s6 especificacdes técnicas importantes para producdo como também receitas de diversos
preparados de Marolo e que enviamos anexo ao presente dossié.

10. Intervencdes:

Qualquer intervencao pela qual porv entura esse saber tenha passado é de dificil apuragdo, principalmente
por ser algo disseminado na cultura paraguaguense — o que faz com que eventuais diferengas virem sempre

42 |bidem
43 CASTRO, Flora Aparecida Teixeira; LUCIA, Flavia Della & AZEVEDO, Luciana. Processamento Artesanal do Mardifenas: Emater-MG, 2009.
(dossié)
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acompanhadas do discurso da originalidade familiar.
O que nos chega a respeito das possiveis intervencdes € que no que diz respeito aos bens mais diretamente
relacionados ao marolo — a saber: o doce de marolee o licor de marolo — ndo houveram intervencées no
processo de fabrico. Sendo que o licor ha quase um século é produzido da mesma maneira e o doce, de
longa data, mantém a mesma estrutura de fabrico (ainda que apresente alguma variagdo de acordo com &
tradicdo familiar que o informa).

11. Midia:

A esquerda: Licor de Marolo: uma das marcas da regido de
Paraguacu. Acima: Marolo: O fruto do Maroleiro.

IMAGENS: CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO, Sandra
Adauto. Marolo: um fruto vérias idéias Influéncias s6cio econdémicas
do Marolo no municipio de Paraguagu-MG. Paraguacu, 2008.
(Projeto)

A esquerda: Plantadores de Marolo portando-o em mé&os. Ao fundo um Maroleiro.
A direita: Quitutes de Marolo expostos na feira gastronémica de 2008.

IMAGENS: CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO, Sandra Adauto. Marolo: um fruto varias idéias
Influéncias sécio econdmicas do Marolo no municipio de Paraguacu-MG. Paraguagu, 2008. Projeto)
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Brasdo de Paraguacu onde a direita (acima da data de 1925)
observa-se um ramo de Marolo.

IMAGEM: CARVALHO, Gilmara Ap arecida & PALHAO, Sandra
Adauto. Marolo: um fruto vérias idéias Influéncias s6cio econémicas do
Marolo no municipio de Paraguagu-MG. Paraguacu, 2008. (Projeto)

12. Referéncias:

BIBLIOGRAFICAS E DOCUMENTAIS:

CARVALHO, Gilmara Aparecida & PALHAO, Sandra Adauto. Marolo: um fruto vérias idéias Influéncias
s6cio econdmicas do Marolo no municipio de Paraguacu-MG. Paraguacu, 2008. (Projeto)

CASTRO, Flora Aparecida Teixeira; LUCIA, Flavia Della & AZEVEDO, Luciana. Processamento Artesanal do
Marolo. Alfenas: Emater-MG, 2009. (dossié)

ELETRONICAS:
PRADO, Guilherme. Paraguacu- Sua historia, sua gente. Paraguacu: CD-ROM, 2004.

ORAIS:

Gilmara Aparecida de Carvalho. Entrevista, jul/2009.
Jerbnimo Fagundes Tavares e Maria do Camo Alves Tavares. Entrevista, jul/2009.
José Renato Fressato. Entrevista, jul/2009.

Mabel Andrade Lima e Silva. Entrevista, jul/2009.

Marlene Auxiliadora de Castilho Carneiro. Entrevista, jul/2009.
Salvador Andrade Dias. Entrevista, jul/2009.

Sandro Adauto Palh&o. Entrevista, jul/2009.

Sérgio Leite Souza. Entrevista, jul/2009.

13. Informagbes Complementares:

Sem referéncias.

14. Ficha Técnica:

RESPONSAVEL PELAS INFORMACOES: PREFEITURA MUNICIPAL DE PARAGUACU.

Levantamento (Fev/2009): Carlos E. Gomes (Historiador) / Patricia Alves da Silva (Secretaria de Educacao
e Cultura)

Elaboracéo (Fev a Mar/2009): Alexandre Borim (Arqui teto Urbanista) / Carlos E. Gomes (Historiador)
Revisdo (Mar/2009): Memdria Arquitetura.
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1. Subcategoria: 2. Designacao:
Celebracéo. Festa: Carnaval.
3. Municipio: 4. Distrito:
Paraguacu. Sede.

5. Caracterizacao:

O Carnaval em Paraguagu é elemento que evoca sempratributos diversos: alegria, debates, comemoracao
e, talvez acima de todos os outros, saudade. Forca deoeséo da cidade em torno de uma comemoracéo, de
um motivo comum, a festa passou a ser celebrada nas aeanias da cidade ja no espirito de disputa entre
Ideal Clube e Clube Democrata. Apés esse periodo conbu com os embates do Marolo Atdmico, Unidos da
Biquinha e o Leva Tapas.

Esta “festa da inversdo”, como é chamada por alguns, foi a responsavel por encher os clubes sociais de
mocgas e rapazes para festejar a alegria. Em seguida dedicou-se a encher as ruas da cidade de brilho,
elegancia e cor com os desfiles das escolas de sambacais. Atualmente encontra-se restrita novamente ao
espaco dos clubes, mas todos sentem bastantesaudades dos desfiles e bailes de outrora.

6. Protecdo Legal existente/proposta: Nenhuma/Inventario.

7. Informacgdes Historicas:

No periodo imediatamente anterior ao da emancipacédo de Paraguacu, ou seja, antes de 1911, o carnaval era
representado nessas redondezas somente pela figura doentruda Bastante comum nas comemoragfes

carnavalescas de antanho, era visto sob um prisma de aprovacdo e desconfianca — muitos entravam na
brincadeira, participando dos folguedos, enquanto outros se afastavam dele conforme nos aponta Oscar

Prado* em seu artigo no jornal A Voz de 1974. Ao que tudo indica assim permaneceu por quase uma

década, quando em 1918 ocorreu o primeiro desfile,descrito pelo mesmo Oscar Prado da seguinte forma:

Em 1918 houve aqui um carnaval de verdade) fantasias, confete, serpentina, e langa-
perfume. O mais original foi um bloco, Goj de mogas e rapazes, uniformizados de
marinheiros, dando voltas pelas ruas, cadtae acompanhados por orquestra. Imaginem,
se possivel, a "semgraceza" que éra...

Assim, alternando-se em comemoracdes de rua ndo-oganizadas e desfiles esporadicos é que chegamos a
década de 1930 e, no ano de 1932, temos a fundacéo democrata Clube de Paraguaglimportante ressaltar
gue ja havia outro clube social na cidade, oldeal Clubeque fora fundado em 1915 com presidéncia de Pedro
Augusto Leite. Era nesse espacgo que os bailes caavalescos ocorriam, quando ocorriam. Entretanto o
destaque que deve ser dado aocDemocrataadvém do fato de este clube ter inserido elemento de disputa no
quadro social da urbe. Divididos entre dois clubes, os cidaddos passaram a batalhar para organizar grandes
e atrativos bailes para demonstrar a forca de sua agremiacao. Tudo isso foi muito bem até que em meados
da década de 1970 oDemocrata por razdes de gestdo financeira, tee de encerrar suas atividades. E o
carnaval dos clubes arrefeceu.

Paralelo ao grande circuito das classes mais abastadas da cidade, desde 1946 ocorrem bailes carnavalescos
na Liga Operaria fundada nesse contexto pos-guerra. Atendendo a principio a trabalhadores
paraguaguenses, aliga Operariasempre foi responsavel por bailes bastante animados conforme conta
Guilherme Prado. Entretanto o carater de sua comemoracdo sempre fo marginal uma vez que a disputa
pelo dominio dos bailes se dava entreldeale Democrata

44 PRADO, Oscar.Velhos carnavaisA Voz, 31/03/1974, P. 1. In: PRADO, Guilherme. Paraguacu- Sua histéria, sua gente. Paraguagu: CD-ROM,
2004.
45 |bidem
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Retornando a década de 1970, é nela que observamos o surgimento das Escolas de Samba da cidade. A
primeira foi o Grémio Recreativo Escola de Samba Marolo Atgrhiodada em 1977, trouxe para os cidadaos a
expectativa de se viver um grande desfile aos moldes doque se via no Rio de Janeiro. No ano seguinte, 1978
portanto, foi fundado o Bloco Unidos da Bikinhajue era uma espécie de bloco caricato com ares de grande
escola. J4 em 1979 era fundada Bscola de Samba Leva Tgpgpe foi a grande concorrente doMarolo Atdémico
pelo prestigio popular au ferido nos carnavais.

As comemoracdes transcorreram bem até o inicio da déada de 1990, quando entédo foram perdendo a forca

e gradativamente voltaram ao espaco restrito dos cubes. Embora haja algunsblocos que saem nas ruas
durante o carnaval, ndo sdo mais as trés grandes agremiagfes da cidade as responsaveis pela festanca.
Sempre que perguntamos a alguém da cidade a respeitodo carnaval, esse periodo de 90 em diante faz
apagar a centelha de alegria que se mostra quando narrando as comemoracgbes e, abafada ao fundo,
percebe-se uma esperanca de que algum dia as festas voltem a ter o esplendor de outrora.

8. Informacdes Descritivas:

O carnaval de Paraguacu apresenta a peculiaridade de ter se desenvolvido de forma heterodoxa durante o
século XX, o que dificulta uma descricdo geral deste. Qualquer tentativa que se faca nesse sentido deve
levar em conta parametros gerais para nortear a tmajetéria € nao se perder em pormenores que mais
obscurecem que elucidam. Os anos apontados abaixo nado represemam balizas fixas, sdo limites
aproximados para a separacdo dos periodos de forma préatica e facilitar a descricdo — cabe, entretanto a
ressalva de que, por vezes, manifestacdes de um peddo iniciaram-se no final do periodo anterior e/ou
acabaram no inicio do periodo posterior.

1900-1930: O carnaval era pautado sotletudo pelas manifestacfes populares do Entrudo. Alguns bailes
tomavam lugar no Ideal Clubefundado em 1915 como agremiagéo social.

1930-1960: Grande difusdo dos bailes carnavalescos, sobretudo com as disputas entrleal Clubee
Democrata Ainda que restritos a um espaco fechado, contava com blocos, rei-momo e varias outras
inovacdes para a época. Tambémtemos nesse periodo a criagdo daliga Operariae a popularizacdo dos
bailes.

1960-1980: Periodo marcado pelo arrefecimento dos bailes, esses ainda aconteciam, mas sem o esplendor e a
variedade de elementos do periodo anterior.

1980-1990: Epoca marcada pelos desfiles das Escolas de SamMarolo Atdmicg Leva Tapag do bloco Unidos
da Bikinha Estes desfilavam nos arredores da Praga Oswaldo Costa com direito a fantasias, carros alegéricos
e outros elementos herdados do carnaval carioca.

1990-atual: Alguns blocos caricatos circulam a regido central da cidade e bailes acontecem no Ideal Clube
na Liga Operéria.

9. Bens Relacionados:

Os bens relacionados ao carnaval paraguacuense sao varios e de dificil acesso por se tratar de uma
manifestacdo continuada ao longo de aproximadamente um século. Contudo, se cabe apontar alguns estes
seriam: fantasias carnavalescas, d¢andartes das escolas de samba, troféus de vencedores de desfiles,
mascaras e alegorias de carnaval. Alguns destes h&s foram agrupados em exposicao realizada no Museu
Alferes Belisario em Paraguacu em fevereiro de 2009. P@ém é sabido que os carrosaleg6ricos utilizados em
desfiles, boa parte dos samba-enredos e outros artificios ligados ao carnaval se perdeu com o passar dos
anos.

10. Intervencdes:

N&o passaram por intervencdes os bailes e desfiles amavalescos, no sentido em que ndo houve uma acao
intencional de modificar as praticas efetuadas. Antes 0 que observamos € uma adaptagdo dos costumes =2
praticas diante das novas demandas de cada periodo, modificando em sua inteireza a manifestagéo (quando
por exemplo da proibicdo do uso de lanca perfume e respectivo abandono desse habito comum nos
carnavais).
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11. Midia:

Bloco carnavalesco de 1934 (esq).

IMAGEM: PRADO, Guilherme. Paraguagu- Sua histéria, sua
gente. Paraguacu: CD-ROM, 2004.

Bloco doMarolo Atdmicode 1983 (esq).

IMAGEM: PRADO, Guilherme. Paragua¢u- Sua historia, sua
gente. Paraguacu: CD-ROM, 2004.

Vérios elementos do carnaval paraguaguense em
exposi¢ao no Museu Alferes Belizario em Paraguacu.

IMAGEM: Carlos E. Gomes, fev/2009.

12. Referéncias:

ELETRONICAS:
PRADO, Guilherme. Paraguacu- Sua historia, sua gente. Paraguacu: CD-ROM, 2004.

ORAIS:
Gilmara Aparecida de Carvalho. Entrevista, jul/2009.
Jerbnimo Fagundes Tavares e Maria do Camo Alves Tavares. Entrevista, jul/2009.

José Renato Fressato. Entrevista, jul/2009Guilherme Prado. Entrevista, fev/2009.
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Mabel Andrade Lima e Silva. Entrevista, jul/2009.

Marlene Auxiliadora de Castilho Carneiro. Entrevista, jul/2009.
Sandro Adauto Palh&o. Entrevista, jul/2009.

13. Informagbes Complementares:

Sem referéncias.

14. Ficha Técnica:

RESPONSAVEL PELAS INFORMACOES: PREFEITURA MUNICIPAL DE PARAGUAGCU.

Levantamento (Fev/2009): Carlos E. Gomes (Historiador) / Patricia Alves da Silva (Secretaria de Educacao
e Cultura)

Elaboracéo (Fev a Mar/2009): Alexandre Borim (Arqui teto Urbanista) / Carlos E. Gomes (Historiador)
Revisdo (Mar/2009): Memdria Arquitetura.
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6. DELIMITACAO E DESCRICAO DA AREA DE OCORRENCIA

Sao multiplos os espacos dedicados ao feitio de doces e licores de Marolo na cidade de @aguacu. Seria
impossivel indicar todas as areas de ocorréncia tendo-seem vista que séo varias as pessoas que dominam a arte
de seu manuseio e manufatura dos doces. Caso desejassemos marcar todas os locais @ue se faz o doce na
cidade em um mapa, deveriamos marcar uma grande parte das cozinhas da area urbana eaimbém da area rural
do municipio. Contudo, isso fugiria de qualquer esco po de pesquisa. Assim sendo,novamente tomaremos como
referéncia a doceira Mabel Andrade Lima e Silva que é, para os proprios Paraguaguenses, 0 grande nome dgre

todos aqueles que dominam a arte do feitio desses quitutes.

A fruta do Maroleiro é adquirida de diversos produtores da regido, variando anualmente os fornecedores.
Assim, como origem do fruto, podemos apontar a zona rural de Paraguagu. Uma vez adquiridos, estes séo
levados para a residéncia de Dona Mabel, onde sdo descarocados e tem sua polpa removida. Esta é
acondicionada em sacos plasticos e/ou potes de vidro e congeladas. A extracdo da polpa e o congelamento
da mesma se dédo na cozinha de sua residéncia localizada a Pra¢ca Jodo Eustadquio da Costa n°® 137, nao

havendo nenhum acondicionamento ou aclimatizacdo especial no ambiente.

Delimitagdo da produgéo do Licor e dos Doces de Marolo na residéncia deMabel Andrade Lima e Silva, na praca
Jodo Eustaquio da Costa n° 137.

IMAGEM: maps.google.com/maps?f=q&sou rce=s_g&hl=pt-BR&geocode=&g=paragua%C3%A7u,+minas+gerais&sll=37.0625,-

95.677068&sspn=40.953203,79.013672&ie=UTF8&hg=&hnear=Paragua%C3%A7u+-+MG,+Bsié&|l=-21.55014,-
45.73735&spn=0.002944,0.004823&t=h&z=18; Ultimo acesso: 14/12/2009.
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Esta polpa é a utilizada para o fabrico do Licor e dos Doces de Marolo. O Licor de Marolo é feito na casa de
Dona Mabel, juntando-se os ingredientes ja apontados nos vasilhames destinados ao processo. A infusdo é
feita na propria cozinha, a mistura, apos esfriar € acondicionada em grandes garrafdes de cerca de 20 litros
em cdmodo fresco e longe do sol. A medida em quetem demanda, Dona Mabel filtra a infusdo e engarrafa
em recipientes menores (de cerca de 1000 ml), aplica odtulo e comercializa-o no Chalé do Queijo, situado a
Praca Pedro Leite, 111, onde é exposto para a venda a transeuntes, viajantes que passam pela rodoviama
mesmo moradores apreciadores dos produtos artesands. Esta propriedade comercial localiza-se a Praca

Pedro Leite, 111, proxima a rodoviaria e a Escola Pedro Leite no centro da cidade.

Delimitagcdo da venda do Licor e dos Doces de Marolo napropriedade comercial de Mabel Andrade Lima e Silva,
o Chalé do Queijo, na regido da praga Pedro Leite.

IMAGEM: maps.google.com/maps?f=g&sou rce=s_q&hl=pt-BR&geocode=&qg=paragua%C3%A7u,+minas+gerais&sll=37.0625,-
95.677068&sspn=40.953203,79.013672&ie=UTF8&hg=&hnear=Paragua%C3%A7u+-+MG,+Big&Il=-21.55014,-
45.73735&spn=0.002944,0.004823&t=h&z=18; Ultimo acesso: 14/12/2009.

A edificacdo do imovel de nimero 137 da Praca Jodo Eustaquio da Costa, onde se faz a producgéo do Licor e
dos Doces de Marolo, remete a meados do século XIXpelo préprio portugués Jodo Eustaquio da Costa, que
da nome a referida praca. No entanto, atualmente na platibanda da casa, estéo inscritos os anos de 1913, 1926
e 1981, quando foram feitas reformas importantes. Ainda na platibanda, observam-se as inscricbes “NEA”,
referentes ao primeiro proprietario do bem, o sr. Ne stor Eustaquio de Andrade. O bem sempre pertenceu a
familia Andrade e esta entre as construcdes originaisda praca e comp6em o seu belo conjunto arquiteténico

e paisagistico.
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Residéncia a Praca Jodo Eustaquio da Costa n° 137.
IMAGENS: Alexandre Borim, mai/2005.

o

JANE

Area de Ocorréncia
Localizacéo da producéo do Licor e dos Doces de
Marolo na residéncia de Mabel Andrade Lima e
Silva, na praga Jodo Eustaquio da Costa n°® 137.

N. SRA.
APARECIDA

| LaTICINIOS
“‘ PARAGUACUU
Escala gréafica
Base: Planta de arruamento dodistrito sede de Paraguagu.
Fonte: Prefeitura Municipal de Paraguacu, 2005.
Elaborag&o: Memoria Arquitetura Ltda, dez/2009.
Técnico responsavel: Alexandre Borim.
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Composto por apenas um pavimento, ainda mantém grande
parte das caracteristicas originais de sua época de construcao.
Encontra-se implantado em terreno praticamente plano, no
mesmo nivel da rua, de partido retangular. Possui afastamento
posterior e lateral direito, parcialmente ocupados,
respectivamente, por um grande quintal, com horta e pomar, e
por um pequeno jardim. No coro amento, beiral com guarda-p6
em madeira e cimalha em massa com cobertura de quatro
aguas em telhas francesas e cumeeira paralela a rua. Seu

sistema construtivo € em estrutura autoportante, vedada por

alvenaria de tijolo.

As janelas séo formadas por duas folhas de abrir, em veneziana
e vidro; as seteiras vedadas por telas metalicas vazadas; e a
porta, em madeira almofadada, também de duas folhas de
abrir. Todos os véos séo de peitoril, com vergas retas,
emolduramento em argamassa e bandeiras fixas em madeira.
As sobrevergas sdo ornamentadas por desenhos geométricos
em massa. Ainda com relacdo a fahada frontal, pode-se citar os

cunhais também em massa quefazem o seu enquadramento.

O interior da casa mantém a con@pgao original do projeto. Nas
paredes do hall e da sala de vsitas ainda existem pinturas com
desenhos florais e fitomérficos, que datam de 1913. A maior
parte dos pisos esta preservada e encontra-se em bom estado
de conservacao. Até 1981 nenhm cémodo possuia forro, eram
todos em telha va. Hoje, eles salividem em forros saia e camisa

e lambri, e os pisos em tabuadoe ladrilho hidraulico. Apenas os

Praca Jodo Eustaquio da Costa n® 137.

banheiros e sédo em laje e piso ceramico. A circulacdo interna é IMAGENS: Alexandre Borim, dez/2007.

central, promovendo um corredor de ligacdo aos varios

comodos.

A praca, por sua vez, € uma referéncia urbana e historica de Paraguacu, visto que foi o foco inicial de
formacdo e desenvolvimento do povoado. Era ali, no antigo Largo da Matriz, que se concentraram as
primeiras residéncias e o pequeno comércio local, durante todo ooitoccentoDali a cidade se expandiu, num
processo de irradiacdo. Depois da mudanca da matriz para outro local, na Praca Oswaldo Costa, 0 antigo

largo foi reorganizado durante va rios momentos, na década de 2Q nos anos 40 e nos anos 70.
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Em seu entorno ainda se encontram os imoéveis mds antigos da cidade que hoje abrigam algumas
residéncias, o Museu Alferes Belisario e a Igreja de Nossa Senhora Aparecida. Apresenta um grande espago
na frente da Igreja, o adro, onde se permite estacionanento e configura um eixo até a rua Ferreira Prado. Foi
organizada em patamares do lado direito da igreja, com arborizacdo vasta e assentos, sendo um lugar de

descanso e contemplacao e os seus jardins bem cuidados sdo um convite ao lazer.

O uso residencial € predominante; o uso comercial e de servigos concentra-se junto ao inicio da rua Ferreira
Prado. As vias de circulacdo sdo largas, pavimentadas por paralelepipedo e tém mao Unica. A rua de cota
mais baixa da praca - onde estéo localizados os imoveis mais antigos e preservados — € larga, inclusive com

canteiro central arborizado.

Predominam no entorno constru¢des horizontais sem afastamentos laterais, alinhadas a rua e com acessos
frontais; outras poucas tém até dois pavimentos com afastamentos e acessos laterais. As edificacdes, de um
modo geral estao preservadas e em razoavel estado de amservacéo. Os lotes sdo em aclive do lado direito da
Igreja e em declive do lado esquerdo. A regido é piovida de infra-estrutura urbana basica; iluminacéo

publica com os postes localizados nas cal¢adas e na propria praca.

Quanto ao Chalé do Queijo, onde se da a comercializagdo do Licor e dos Doces de Marolo, situa-se a Praca
Pedro Leite n°® 111. Essa regido passou a ser largamente urbanizada nas décadas de 1940/50 e pode ser
considerada hoje como verdadeiro coracdo pulsante da urbe uma vez que se encontra circundada de
estabelecimentos comerciais diversos e de servigos, Mercado Municipal e, ainda, o terminal rodoviario que
facilita a comunicacdo da cidade can outros municipios, além do centenario Grupo Escolar Pedro Leite.

Ponto estratégico para divulgacéo dos produtos do Marolo.

O trafego é intenso, tanto de pedestres, quando de véculos leves e pesados. As vias de circulagdo sao
pavimentadas por paralelepipedo, permitindo o estacionamento paralelo em ambos os lados e tém mao
Unica, com excec¢do da rua Machado que apresenta mao dupla. A praca é ao mesmo tempo um lugar de
descanso, lazer e local de passagem dos moradores daidade, sendo bastante freqiientada principalmente

pelos alunos da escola Pedro Leié e por criancas que usufruem o pagueno parquinho nela localizado.

Praca Pedro Leite.
IMAGENS: Alexandre Borim, mai/2007.
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Mercado e Rodoviaria Municipal.
IMAGENS: Alexandre Borim, mai/2007.
www.panoramio.com/photo/17817894.

Chalé do Queijo, ponto de
comercializagédo dos produtos do Marolo.
IMAGENS: Rosangela Fressato, dez/2009.
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Area de Ocorréncia
Localizagéo da comercializacdo do Licor e dos Doces de
Marolo no Chalé do Queijo, de propriedade de Mabel
Andrade Lima e Silva, na praga Pedro Leite n°® 111.

Escala gréafica
Base: Planta de arruamento dodistrito sede de Paraguagu.
Fonte: Prefeitura Municipal de Paraguacu, 2005.
Elaboracéo: Memdria Arquitetura Ltda, dez/2009.

Técnico responsavel: Alexandre Borim.
<
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7. SALVAGUARDA E VALORIZACA O DA ATIVIDADE CULTURAL

7.1. Identificacdo dos Problemas

- Reducao das plantacdes de marolo em funcdo da expaséo da agricultura, principalmente das lavouras de

café nas ultimas décadas;

- Dificuldade natural em se conseguir uma producao e cultivo regular de maroleiros;

- Dificuldade no controle da producéo fa vorecendo o furto, a figura do ‘socio’;

- Falta de organizacédo e coadunacéo dos esfor¢cos campo/cidade na produc¢éo dos doces e licores;
- Desconhecimento da real capacidade produtiva de Marolo por parte do Municipio de Paraguacu;

- Inexisténcia de um calendario de atividades que reforce em carater ostensivo a ligacéo entre o Marolo e o
Municipio;
- Indefinicdo de uma ‘receita do doce’ que norteie a producéo local;

- Assim como para o doce, indefinicdo de uma ‘receita do licor' que norteie, e na qual se fundamente, a

producéo local;

- Divulgacéo limitada ou ineficiente do Marolo como simbolo e seus produtos agregados.

7.2. Diretrizes para a Gestao

A fim de fortalecer a unido Paraguagu/Marolo propomos estratégias de salvaguarda e valorizacéo deste bem
imaterial tentando sublinhar as praticas ja ocorrentes e favorecer o desenvolvimento de novos usos que
corroborem com essa proposta. Os principios que nos giam séo: a manutencdo dessa identidade ja existente
entre paraguaguenses e o marolo; favorecimento eondmico de produtores rurais e demais pessoas
envolvidas no processamento artesanal do bem; e divulgacdo das atividades produzidas na cidade e que
envolvam o Marolo. Sugerimos um calendario trimestr al para o ano de 2010 que devera ser anualmente
avaliado em seus pontos cumpridos e eficacia atingida, bem como novas expectativas e projetos deverao ser
apontados no correr do tempo visando estabelecer associacdo cada vez mais dindmica entre a cidade e seu

simbolo.

E certo que o presente calendario serve antes como unparametro para atividades a serem desenvolvidas do
gque algo rigido e fixo. A relacdo entre a cidade e ofruto sempre se deu de forma dindmica e assim as
atividades devem ser: dindmicas. Isso se dizemos em decorréncia da certeza de que as atividades deveser

adaptadas e repensadas constantemente a fim de potencializar a atividade comercial favorecida pelos doce
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e licores, garantindo a subsisténcia de quituteiros eprodutores, e também objetivando sempre a apropriacdo
deste simbolo pelos novos e antigos municipes que,porventura, ainda ndo tenham tomado para si esse
marco paraguaguense. As atividades previstas buscam a reflexdo do tema, reconhecimento do quadro de
producéo do fruto e do doce, formacéo de novos trabalhadores e, por fim, constante fortalecimento dos lacos
entre paraguacguenses e 0s produtos e atividades culturais relacionados ao Marolo. Cabe ressaltar o
fortalecimento da parceria entre o escritério sediado em Paraguacu da EMATER-MG, a Secretaria de
Desenvolvimento Econémico e a Secretaria de Educacgdo €ultura em prol de a¢des conjuntas no que tange a

preservacdo dessa fruta e a valorizacdo dos produtos a ela agregados.

2010 (trimestres)
Atividades

20 30 40

Levantamento e cadastramento de produtores de Marolo.

Exame de condi¢fes de colheita e capacidade produtiva.

Levantamento de perspectivas e sugestbes de melhorig
relacionadas ao cultivo e manufatura do Marolo junto a produtores
e quitandeiros.
Investimentos em pesquisa para melhores resultados na
reproducdo de mudas.

Incentivo a producéo de sementes e mudas de marolo.

Divulgacéo da importdncia na preservacdo de areas nativas de
cerrado com os maroleiros.

Realizagcdo de ‘workshops’ de qualificacdo de cozinheiros em
Paraguagu, estandardizando a produc¢é&o do doce e do licor.

Estudo de propostas amealhadas ao longo do ano a respeito de
melhorias a serem implementadas no tocante ao trato e
manipulagéo do fruto.

Estabelecimento de novas prerrogativas e novo calendario de
atividades para 2011 (continuidade do festival do marolo)

Realizacdo de projetos educacionais junto as escolas do Municipio
visando o fortalecimento dos lacos com o Marolo e as manifestacde
culturais a ele associadas.
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1) Entrevista Gilmara Aparecida de Carvalho — gravacao do audio — MP3/CD-ROM
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GRAVACOES MAROLO EM 2009 — MP3/CD-ROM

1) Entrevista Gilmara Aparecida de Carvalho — gravagéo do audio — MP3/CD-ROM
(entrevista concedida ao historiador Carlos Eduardo Gomes em 27 de julho de 2009)

2) Entrevista Jerdbnimo Fagundes Tavares e Mariado Carmo Alves Tavares — gravacdo do audio —
MP3/CD-ROM

(entrevista concedida ao historiador Carlos Eduardo Gomes em 28 de julho de 2009)
3) Entrevista José Renato Fressato — gravacéo do audio — MP3/CD-ROM

(entrevista concedida ao historiador Carlos Eduardo Gomes em 27 de julho de 2009)
4) Entrevista Mabel Andrade Lima e Silva — gravacéo do dudio — MP3/CD-ROM

(entrevista concedida ao historiador Carlos Eduardo Gomes em 28 de julho de 2009)
5) Entrevista Marlene Auxiliadora de Castilho Carneiro — gravagdo do audio — MP3/CD-ROM

(entrevista concedida ao historiador Carlos Eduardo Gomes em 27 de julho de 2009)
6) Entrevista Salvador Andrade Dias — gravacao do audio — MP3/CD-ROM

(entrevista concedida ao historiador Carlos Eduardo Gomes em 28 de julho de 2009)
7) Entrevista Sandro Adauto Palh&o — gravacao do audio — MP3/CD-ROM

(entrevista concedida ao historiador Carlos Eduardo Gomes em 27 de julho de 2009)
8) Entrevista Sérgio Leite Souza — gravagdo do audio — MP3/CD-ROM

(entrevista concedida ao historiador Carlos Eduardo Gomes em 27 de julho de 2009)
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VIDEO DO MAROLO EM 2009 — DVD

1) “Marolo — Reportagem EPTV” — video — DVD
2) “Enduro do Marolo 2003” — video — DVD

(disponivel em: http://www.youtube.com/watc  h?v=ipnCqBXAcds; acesso em: 14 dez 2009)
3) “Produtores de Minas recebem incentivo para plantar Marolo” — video — DVD

(disponivel em: http://www.youtube.com/watc  h?v=tHpLW8rq9BO0; acesso em: 14 dez 2009)
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10. EQUIPE TECNICA
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Colaboradores
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DOSSIE DE REGISTRO IMATERIAL — modo de fazer do licor e dos doces de MAROLO

11. ANEXOS

A. Parecer Técnico sobre o Registro

B. Ata de Reunido do Conselho de Aprovacédo Proviséria
C. Parecer do Conselho sobre o Registro

D. Ata de Reunido do Conselho aprovando Diretrizes / Medidas para gestéo
E. Notificagdo / Comunicado de Registro

F. Recibo da Notificacdo / Comunicado de Registro

G. Edital de Registro Provisério

H. Ata de Reunido do Conselho de Aprovacao Definitiva
I. Decreto, Deliberacdo ou Homologacéo do Registro
J.Inscricdo no Livro de Registro

K. Publicacéo do Registro

L. Outros
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